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Liebe Eltern,

Sie haben sich fiir unseren Vaporisator entschie-
den. Und damit fiir Qualitdt und Sicherheit. Jetzt
desinfizieren Sie Babyflaschen und Flaschenzu-
behor ganz leicht und zuverldssig. Krankheitser-
regende  Keime, gegen die sich ein
Neugeborenes noch nicht ausreichend wehren
kann, werden so vollstindig abgetotet. Die des-
infizierten Teile sind sofort wieder einsetzbar.

Unser Vaporisator kann aber noch mehr: er
wichst mit lhrem Baby und wird zum Dampf-
gargerdt fiir die schonende Zubereitung von
Babykost.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem
ersten Gebrauch des Gerites sorgfaltig durch.

Wir wiinschen |hrem Baby eine gesunde
Entwicklung.

|. Bestandteile des Vaporisators

Dampfauslass

Deckel

Griff

Oberer Korb
Flaschenhalterung
Flaschenzange

Unterer Korb
Tropfschalen-Verriegelung

0O N O UVT A WN -

9 Tropfschale

10 Verdampferschale/Heizplatte
11 Kontrolllampe

12 Ein-Schalter (mit Markierung)
13 Aus-Schalter

14 Netzkabel mit Stecker

Ohne Abbildung: Unter dem Gerit befindet sich
eine Kabelaufwicklung.

2. Sicherheitshinweise

*  Vaporisator nur zur Desinfektion von Baby-
flaschen und deren Zubehér sowie zum
Zubereiten von Babymahlzeiten verwenden.
Bei nicht bestimmungsgemiBem Gebrauch
konnen erhebliche Gefahrenquellen fiir den
Benutzer entstehen.

* Die Netzspannung muss mit den auf der
Geridteunterseite angegebenen Spannungs-
werten Uibereinstimmen.

*  Wenn das Netzkabel 14 beschidigt ist, muss
es durch den Hersteller, seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefihrdungen zu ver-
meiden.

¢ Dieses Gerat ist nicht dafir bestimmt,
durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschriankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fihigkeiten oder mit mangel-
hafter Erfahrung und/oder mit mangelhaf-

%

tem Wissen benutzt zu werden, es sei denn,
sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit
zustandige Person beaufsichtigt oder erhiel-
ten von ihr Anweisungen, wie das Gerit zu
benutzen ist.

* Vaporisator auBerhalb der Reichweite von
Kleinkindern betreiben. Die Zuleitung
sicher verlegen, das Gerit konnte sonst am
Netzkabel heruntergezogen werden.

¢ Kinder erkennen nicht die Gefahren, die
beim Umgang mit Elektrogeriten entstehen
kénnen. Deshalb Kinder niemals unbeauf-
sichtigt lassen, damit sie nicht mit dem
Gerdit spielen.

* Die Standfliche fiir das Geriat muB trocken
und eben sein.

* Fillen Sie das Geridt nie ganz mit Wasser.
Tauchen Sie das Gerit nie in Wasser ein.
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* Setzen Sie das Gerit nie ohne Wasser in
Betrieb.

* Den Vaporisator wihrend des Betriebes
nicht transportieren.

* Die Geriteoberflichen werden wihrend
des Betriebes sehr hei. Daher nur am dafiir
vorgesehenen Griff oder den Schaltern
beriihren.

* Die Flaschen sind direkt nach der Desinfek-
tion sehr heiB und sollten nur mit der beilie-
genden Flaschenzange enthnommen werden.

*  Verwenden Sie die imVaporisator zubereite-
ten Lebensmittel sofort weiter, halten Sie
diese nicht Uber einen lingeren Zeitraum
warm.

—

* Priifen Sie unbedingt vor der Babymahlzeit
die Temperatur des zubereiteten Breis
durch Abschmecken.Verbriihungsgefahr!

* Trennen Sie nach dem Gebrauch das Gerit
vom Netz, damit es nicht unbeabsichtigt
eingeschaltet werden kann.

* Benutzen Sie den Vaporisator nur, wenn
Gerit und Netzkabel intakt sind.

* Das Gerit darf nur von einer Fachwerkstatt
geoffnet werden. Andernfalls erlischt die
Garantie.

* Reparaturen diirfen nur von Fachkriften
durchgefiihrt werden. Durch unsachgemiBe
Reparaturen konnen erhebliche Gefahren-
quellen fiir den Benutzer entstehen.

3. Desinfektion von Babyflaschen, Saugern und Zubehoér

3.1 Aligemeines zur Desinfektion
Neugeborene haben anfangs noch nicht genii-
gend Abwehrstoffe, um sich selbst ausreichend
gegen Krankheitserreger (pathogene Keime) zu
schiitzen.

Bei der Zubereitung der Sauglingsnahrung sind
keimfreie Sauger und Babyflaschen daher eine
wichtige Voraussetzung.

Schon kleinste Nahrungsmittelreste an den Saugern
und Babyflaschen konnen leicht zu einer gesund-
heitsgefihrdenden Bakterienbildung fiihren.

Der Vaporisator arbeitet mit der HeiB-Desin-
fektions-Methode. Dabei wird Wasser auf 95 -
97 °C erhitzt. Der so entstehende Wasser-
dampf desinfiziert die eingelegten Teile schnell
und zuverldssig, indem er sie gleichmaBig
umgibt.

Die Sauger und Babyflaschen kommen also nur
mit Wasserdampf in Beriihrung. Durch die
geringe Menge Wasser, die der Vaporisator zur
Desinfektion verbraucht, wird auch nur wenig
Strom benétigt.
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%

3.2 Desinfektion

Achtung: Alle zu desinfizierenden Teile miissen

griindlich gespiilt und von simtlichen Nahrungs-

resten befreit werden.

Die Abbildungen A bis I zur Desinfektion finden

Sie auf der Ausklappseite.

I. Driicken Sie drei der vier Verriegelungen 8
am FuB des unteren Korbes 7 nach innen.
Die Tropfschale 9 laBt sich nun nach unten
wegklappen (Abb. A).

2. Setzen Sie die Flaschenhalterung 5 in den
unteren Korb 7 ein (Abb. B).

3. Stellen Sie die iibereinander gesteckten Ver-
schlusskappen mit der Offnung nach unten in
einen Ring der Flaschenhalterung hinein
(Abb. C).

4. Stellen Sie die Babyflaschen iiber Kopf in den
unteren Korb in die freien Ringe (Abb. D).

5. Stecken Sie den oberen Korb 4 auf den Griff
des unteren Korbes (Abb. E).

6. Legen Sie Sauger und Babyflaschenzubehor
in den oberen Korb. Diese diirfen auch lok-
ker geschiittet sein (Abb. F).
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7. Geben Sie 90 ml Leitungswasser in die Ver-
dampferschale 10 (Abb. G).

8. Stellen Sie den befiillten Korb so in das

Geriat, dass die Gravur nach vorne zum
Schalter zeigt (Abb. H).
Achtung: In allen anderen Stellungen
schlieBt der Deckel nicht vollstindig, so dass
Wasserdampf austreten kann und Wasser am
Gerit herabflieBt.

9. Setzen Sie den Deckel 2 auf das Gerit, stek-
ken Sie den Stecker 14 in die Steckdose und
schalten Sie das Gerit mit dem Ein-Schalter
12 (mit Markierung) ein. Die Kontrolllampe
Il leuchtet (Abb.1).

4. Garen von

4.1 Aligemeines zum Garen

Das schonende Verfahren des Dampfgarens
ermoglicht einen hohen Erhalt an Vitaminen in
den Nahrungsmitteln. Mit geringem Arbeitsauf-
wand kann so schnell eine frische Portion Baby-
kost zubereitet werden. Die Garzeiten leiten
sich direkt von der jeweils eingesetzten Wasser-
menge ab. Ist das Wasser verdampft, schaltet
sich das Gerit automatisch ab.

In der folgenden Tabelle finden Sie die erforder-
lichen Wassermengen und zugehorigen Garzei-
ten fiir einige Grundnahrungsmittel.

—

10.Der Vaporisator schaltet sich nach der Des-
infektion automatisch ab.

3.3 Beachten Sie bitte:

» Eine Desinfektion dauert ca. |5 Minuten.

* Eine Desinfektion ist nur garantiert, wenn
der Desinfektionsvorgang nicht unterbro-
chen und nicht verkiirzt wird.

*  Verwenden Sie bitte ausschlieBlich normales
Leitungswasser ohne weitere Zusitze.

* Sorgen Sie fiir eine regelmiBige Entkalkung,
gemiaB Abschnitt ,,Entkalken” auf Seite 7,
damit die Funktionsfahigkeit erhalten bleibt.

Lebensmitteln
Lebensmittel Wasser Ca.-Garzeit
Pfirsich 100 ml 20 min
Rind-/Schweine- 150 ml 30 min
fleisch
Tomaten 100 ml 20 min
Zucchini 100 ml 20 min

Hinweis: Diese getesteten Wassermengen und
Garzeiten koénnen je nach Lebensmittelqualitit
leicht variieren.

Die erforderlichen Wassermengen fiir die Zube-

reitung anderer Lebensmittel lassen sich anhand
der Garzeiten-Tabelle leicht ermitteln.

!.ebensmlttel Woasser Ca.-Gal.fzelt 4.2 Garzeiten-Tabelle:

Apfel 100 ml 20 min

Birnen 100 ml 20 min Ca.-Garzeit Wassermenge
Blumenkohl 150 ml 30 min 10 min. 50 ml

Brokkoli 100 ml 20 min 20 min. 100 ml

Erbsen 100 ml 20 min 30 min. 150 ml

Fenchel 100 ml 20 min 40 min. 200 ml

Fisch 50 ml 10 min 50 min. 250 ml
G?ﬂUgeIﬂeISCh 150 ml 30 m!n Bitte beriicksichtigen Sie, dass pro Garvorgang
griine Bohnen 100 m! 20 min nicht mehr als insgesamt 500 g Lebensmittel
Karotten 200 ml 40 min gegart werden sollten.

Kartoffeln 100 ml 20 min

Kohlrabi 150 ml 30 min
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4.3 Garen

Die Abbildungen K bis P zum Garen von

Lebensmitteln finden Sie auf der Ausklappseite.

|. Stecken Sie die Tropfschale 9 von unten auf
den Korb 7.Achten Sie darauf, dass alle vier
Verriegelungen 8  komplett  einrasten
(Abb. K).
Achtung: Zum Garen miissen Sie unbedingt
die Tropfschale 9 anbringen, da sonst austre-
tender Gemlise- oder Obstsud auf die Heiz-
platte tropfen und dort anbrennen wiirde.

2. Schneiden Sie die gewaschenen und geschil-
ten Lebensmittel in ca. | cm groBe Wiirfel
(Abb.L).

3. Geben Sie die Lebensmittelwiirfel in den
unteren Korb 7 (Abb. M).

4. Geben Sie die erforderliche Wassermenge in

die Verdampferschale 10. Die erforderliche
Wassermenge entnehmen Sie bitte den
Tabellen weiter oben.
Achtung: Das Wasser muss unten in die
Verdampferschale mit der Heizplatte und
nicht in den Korb mit der Tropfschale gege-
ben werden, da sonst das Geridt nicht funk-
tioniert (Abb. N).

5. Setzen Sie den Korb mit den Lebensmitteln
in das Gerit ein (Abb. O).

6. Setzen Sie den Deckel 2 auf das Gerit, stek-
ken Sie den Stecker 14 in die Steckdose und
schalten Sie das Gerit mit dem Ein-Schalter
12 (mit Markierung) ein. Die Kontrolllampe
Il leuchtet (Abb. P).

—

Das Gerit schaltet sich nach dem Garen auto-
matisch ab.

Achtung: Da der Vaporisator sowie der Korb-
einsatz nach dem Garen noch heiss sein kénnen,
bitte Nahrungsmittel vorsichtig entnehmen.

Es ist moglich, den Garvorgang mit dem Aus-
Schalter 13 zu stoppen.

Sind die Lebensmittel noch nicht gar, sollten 50
ml Wasser nachgeschiittet und der Garvorgang
fortgesetzt werden. Beachten Sie bitte, dass das
Gerit sich nach der automatischen Abschaltung
erst nach einer Pause von einer Minute wieder
anschalten lasst.

4.4 Gleichzeitiges Garen mehrerer
Lebensmittel

Sie kénnen auch Lebensmittel mit unterschiedli-

chen Garzeiten zur gleichen Zeit garen. Gehen

Sie wie im folgenden Beispiel (je 100 g Rind-

fleisch + Erbsen) vor:

I. Rindfleisch muss 10 min. langer als Erbsen
garen. Geben Sie daher zuerst das Fleisch
mit 50 ml Wasser fiir 10 min. Garzeit (siche
Garzeiten-Tabelle) in das Gerit. Nach 10
min. schaltet sich das Gerit ab.

2. Geben Sie nun die Erbsen und 100 ml Was-
ser fiir die restlichen 20 min. Garzeit in das
Gerit. Setzen Sie den Garvorgang fort.

Nach weiteren 20 min. Garen sind beide
Lebensmittel gleichzeitig fertig und das Gerit
schaltet sich automatisch ab.

5. Reinigung und Pflege des Gerates

5.1 Reinigung
Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie
das Gerit reinigen.

Reinigen Sie das Gerdt nur im abgekihlten
Zustand. Verwenden Sie keine scharfen Reini-
gungs- oder Scheuermittel, da diese die Ober-
flichen angreifen kénnen.

’@%

%

Wischen Sie die Verdampferschale 10 und den

Deckel 2 nach jeder Benutzung mit einem

feuchten Tuch aus.

Zum Reinigen kann die Tropfschale 9 vom unte-

ren Korb 7 entfernt werden:

* Driicken Sie wie in Abbildung A drei der
vier Verriegelungen 8 am FuB des Korbein-
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satzes nach innen. Die Tropfschale 9 laBt
sich nun nach unten wegklappen.
Um die Tropfschale 9 wieder an den Korb zu
montieren, driicken Sie den Korb in die
Tropfschale, bis die Verriegelungen 8 einra-
sten.
Obere und untere Koérbe 4 + 7, Flaschenhalte-
rung 5, Tropfschale 9 und Flaschenzange 6 sind
spiilmaschinenfest.
Hinweis: Die natiirlichen Farbstoffe aus
Lebensmitteln kénnen an den Kunststoffteilen
bleibende Verfirbungen hinterlassen. Dennoch
1aBt sich weiterhin mit diesem Gerit zuverlassig
desinfizieren.

5.2 Entkalken

Nach einiger Zeit wird sich durch den Kochvor-
gang Kalk in der Verdampferschale des Vaporisa-
tors absetzen (je nach Hairtebereich des

—

verwendeten Leitungswassers). Diesen sollten
Sie in regelmiBigen Abstinden entfernen, um
die Funktionsfahigkeit des Gerites sicherzustel-
len. Verkalkungen konnen die Leistung beim
Garen und beim Desinfizieren erheblich ver-
schlechtern.

Hinweis: Bei leichten Verkalkungen benutzen
Sie am besten das unten beschriebene Verfahren
mit Haushaltsessig. Bei starken Verkalkungen
sollten Sie einen handelsiiblichen Entkalker ver-
wenden. Beachten Sie dabei die Anwendungs-
hinweise fiir den Entkalker.

e Zum Entkalken 100 ml heiBes Wasser mit
100 ml Haushaltsessig mischen und in die
Verdampferschale einfiillen. Die Ldsung 30
Minuten einwirken lassen und weggieBen.
Das Gerit anschlieBend mit einem feuchten
Tuch auswischen.

6. Technische Daten

230V~/50 Hz
380 Watt

Spannung:
Leistungsaufnahme:

C€

7. Garantie

Bei sorgfiltiger Behandlung und Beachtung der
Bedienungsanleitung gewidhrleistet der Herstel-
ler 2 Jahre Garantie ab Kaufdatum.

Wir verpflichten uns, das Gerit kostenlos
instandzusetzen, soweit es sich um Material-
oder Konstruktionsfehler handelt. Weitere
Anspriiche sind ausgeschlossen.

Schiaden, die sich aus der unsachgemiBen
Benutzung des Gerites ergeben, werden nicht
ersetzt. Zuleitung und Stecker sind von der
Garantie ausgeschlossen, soweit es sich um Ver-
schleil handelt. Innerhalb der ersten 2 Jahre ab
Kaufdatum beseitigen wir die als berechtigt
anerkannten Mingel ohne Abrechnung der ent-

’@%
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standenen Nebenkosten. Die Kosteniibernahme
ist vorher zu klaren. Dazu wenden Sie sich bitte
an den NUK Eltern-Service, Telefonnummer
01801/62 72 46 (0,04 EUR/min).

Die Einsendung des Gerites muss in jedem Fall
unter Beifiigung des Garantiescheines oder des
Kaufbeleges erfolgen.

Ohne Nachweis des Kaufdatums erfolgt eine
Kostenanrechnung ohne Riickfrage. Die Riick-
sendung erfolgt dann per Nachnahme.
Garantieschein bitte sofort beim Kauf ausfiillen
lassen und sorgfiltig aufbewahren. Verloren
gegangene  Garantiescheine werden nicht
ersetzt.

Den Garantieschein finden Sie am Ende dieses
Heftes.
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—

Dear Parent,

Thank you for buying a NUK Steam Steriliser.
Please read carefully the following operating
instructions before attempting to use your
steam steriliser for the first time.

You have chosen a high quality product which is
safe, reliable and easy to use. By sterilising your
baby’s feeding equipment in a NUK steam steri-
liser you are destroying the pathogenic germs to
which new born babies do not have adequate

resistance to. Once your baby’s feeding equip-
ment has been sterilised it can be used again.
The NUK Steam Steriliser can also be used to
steam your baby’s food when they begin wean-
ing. This is a great and healthy way to cook your
baby’s food because steaming helps retain the
high levels of vitamins within the food.

We hope that you and your baby enjoy the bene-
fits of your new NUK Steam Steriliser.

I. Steam Steriliser Parts

Steam outlet
Lid

Handle

Top basket
Bottle holder
Bottle tongs
Bottom basket
Drip tray lock

O NOUVTAWN—

9 Drip tray

10 Evaporation tray/hotplate

Il Indicator lamp

12 On switch (with marking)

13 Off switch

14 Mains cable and plug

Not shown: underneath the unit is a device for
storing the power supply cable.

2. Safety Instructions

*  Only use the steam steriliser for sterilising
baby’s feeding bottles and accessories, and
for steaming your baby’s food. Do not use it
for any other purpose, as it could present a
safety hazard.

* The mains voltage must be the same as that
shown on the base of the unit.

* If the supply cord 14 is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

* This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities or
with lack of experience and/or lack of
knowledge, unless supervised by a person
responsible for their safety or given
instructions on the use of the appliance by
such a person.

’@%
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*  Only operate the steam steriliser when it is
safely out of reach of small children,
ensuring that the power supply cable is
safely positioned, so that the unit cannot be
pulled over.

* Children do not recognise the dangers that
can arise when using electrical appliances.
Please ensure children are not left
unsupervised to play with the appliance.

*  Make sure the surface the steam steriliser is
on is dry and level.

* Never fill the steriliser full of water or
immerse it in water.

* Never operate the unit without water — see
point 7. on page 9.

* Do not move/transport the unit whilst it’s in
use.
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*  When the steriliser is in operation the
surface can become very hot, so only touch
the unit on the handle or the switches.

* After sterilisation, carefully remove the
feeding bottles with the bottle tongs
provided, as the bottles will be very hot.

* Food prepared in the steam steriliser should
be used immediately, and should not be kept
warm for a prolonged period. The food
should also not be reheated.

» To avoid the risk of scalding, please carefully
check the temperature of the food first
before feeding it to your baby.

—

After use, disconnect from the power
supply immediately, to avoid the steam
steriliser being turned on accidentally.
Before each use, carefully check the power
supply cable for damage. Do not use the
steam steriliser if the power supply cable is
damaged in any way.

The steam steriliser should only be
dismantled by an approved agent otherwise
the guarantee becomes invalid.

Repairs should only be carried out by an
approved agent. Repairs carried out by a
non approved agent cannot be guaranteed
and could cause a safety hazard.

3. Sterilising baby feeding bottles, teats and accessories

3.1 General sterilising information
Newborn babies initially do not have an ade-
quate resistance to protect them against patho-
genic germs which may cause illness.

This means that when you prepare infant feeds
it is vital that the bottles, teats, etc. are properly
sterilised so they are germ free.

Even tiny feed residues left on teats and bottles
can easily lead to bacteria forming.

The steam steriliser works by the heat-sterilisa-
tion method where water is heated to 95 -
97 °C and the steam generated then rapidly
sterilises the items.

The small quantity of water the steam steriliser
uses for sterilising means that very little energy
is required.

3.2 Sterilisation

Please note: all parts which are to be sterilised

must first be thoroughly washed and rinsed to

remove all visible feed residues.

Figures A to I relating to sterilising can be found

on the inside cover of the fold-out page.

I. Press in three of the four locks 8 on the base
of the basket 7.The drip tray 9 can now be

’@%
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put away as this is only used when steaming
food (Fig. A).

. Place the bottle holder 5 in the bottom of

the basket 7 (Fig. B).

. Place the caps which have been stacked

together with the opening facing down in a
ring in the bottle holder (Fig. C).

. Insert the baby feeding bottles upside down into

the vacant rings in the bottom basket (Fig. D).

. Fit the top basket 4 onto the handle of the

bottom basket (Fig. E).

. Place the teats and the baby feeding bottle

accessories in the top basket (Fig. F).

. Add 90 ml of tapwater to the evaporation

tray 10 (Fig. G).

. Place the filled basket in the unit so that the

engraving is pointing towards the switch at
the front (Fig. H).

Please note: if the basket is not correctly
positioned the lid may not fit correctly and
steam and water may escape from the unit.

. Place the lid 2 on the unit, insert the plug 14

into the socket and switch on the unit using
the On switch 12 (marked). The indicator
lamp 11 will light up (Fig.1).
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10.The steam steriliser switches off automati-
cally once sterilisation is complete.

3.3 Please note:

»  Sterilising takes approx. |5 minutes.

» Sterilisation is guaranteed only if the
sterilising process is not interrupted or cut
short.

—

* Use only normal tapwater without additives
of any kind.

* Make sure you carry out regular descaling
according to the section "Descaling" on
page Il to ensure that your NUK Steam
Steriliser is kept in optimal condition.

4. Steaming/Cooking Food

4.1 General information about
steaming/cooking food

The gentle steaming method used to cook food
helps to retain a high level of vitamins within the
food. Steaming allows you to quickly and easily
prepare a fresh and healthy portion of baby
food. Cooking times are derived directly from
the amount of water used in each case. Once
the water has evaporated, the unit switches off
automatically.

In the table below, you will find the quantities of

water required and the associated cooking
times for some basic foods.

Food Water Approx.
cooking time
Apples 100 ml 20 min.
Broccoli 100 ml 20 min.
Beef/Pork 150 ml 30 min.
Carrots 200 ml 40 min.
Cauliflower 150 ml 30 min.
Courgettes 100 ml 20 min.
Fennel 100 ml 20 min.
Fish 50 ml 10 min.
Green Beans 100 ml 20 min.
Kohlrabi 150 ml 30 min.
Peach 100 ml 20 min.
Pears 100 ml 20 min.
Peas 100 ml 20 min.
Potatoes 100 ml 20 min.
Poultry 150 ml 30 min.
Tomatoes 100 ml 20 min.

’@%
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Note: these tested quantities of water and
cooking times may vary slightly depending on
the food quality.

The quantities of water required for preparing
other foods can easily be determined using the
cooking times table.

4.2 Steaming/Cooking times table:

Approx. cooking Quantity of water
time
10 min. 50 ml
20 min. 100 ml
30 min. 150 ml
40 min. 200 ml
50 min. 250 ml

Please note: no more than 500g of food should
be cooked in any one batch.

4.3 Cooking

Figures K to P for cooking food can be found
on the fold-out page.

|. Fit the drip tray 9 onto the bottom of the bas-
ket 7 from below.When doing so, make sure
that all four locks 8 snap into place (Fig. K).
Attention: When cooking food you must
always make sure that you attach the drip
tray 9. Otherwise water escaping from vege-
tables or fruit will drip onto the hotplate and
burn.

2. Cut the washed and peeled food into cubes
approx. | cm in size (Fig. L).
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3. Add the cubes of food to the bottom basket
7 (Fig. M).

4. Add the necessary amount of water to the
evaporation tray 10. Refer to the tables
above for the amount of water required.
Attention: The water must be added to the
bottom of the evaporation tray with the hot-
plate and not to the basket with the drip tray
or the unit will not function (Fig. N).

5. Place the basket with the food in the unit
(Fig. O).

6. Place the lid 2 on the unit, insert the plug 14
into the socket and switch the unit on with
the On switch 12 (marked). The indicator
lamp 11 lights up (Fig. P).

The unit switches off automatically after

cooking.

Please Note: As the steam steriliser and the

basket may still be hot after cooking, please

remove food carefully.

The cooking process can be stopped with the
Off switch 13.

—

If the unit has automatically switched itself off
and the food is not yet cooked, add 50 ml of
water and continue to cook. Please note that
the unit cannot be switched back on for one
minute after it has switched itself off automati-
cally.

4.4 Cooking several types of food at

once

You can also cook foods with different cooking

times at the same time. Proceed as in the fol-

lowing example (100 g each of beef and peas).

I. The beef needs to cook for 10 minutes
longer than the peas, so put the meat in first
with 50 ml of water for 10 minutes’ cooking
time (see cooking times table). After 10 min-
utes, the unit switches off.

2. Now put the peas and 100 ml of water into
the unit for the remaining 20 minutes’ cook-
ing time. Continue cooking.

After another 20 minutes’ cooking, both
foods are ready together and the unit swit-
ches off automatically.

5. Cleaning/maintenance of your steam steriliser

5.1 Cleaning

Always unplug the unit before cleaning it.

Clean the unit only once it has cooled down.

Do not use acid or abrasive cleaning agents as

these may damage the surfaces.

Wipe the evaporation tray/hotplate 10 and the

lid 2 with a damp cloth after every use.

Drip tray 9 can be removed from bottom

basket 7 for cleaning.

* Press in three of the four locks 8 on the
base of the basket as shown in Figure A.
Drip tray 9 can now be folded and put away.
To fit drip tray 9 back onto the basket, push
the basket into the drip tray until locks 8
engage.

%

The top and bottom baskets 4 + 7, bottle
holder 5, drip tray 9 and bottle tongs 6 are
dishwasher-proof.

Note: Natural dyes from food can leave perma-
nent stains on the plastic parts of your steriliser,
but this does not affect the steam steriliser’s
performance.

5.2 Descaling

After some time (depending on the hardness of
your tapwater), the cooking process will cause
limescale to form in the evaporator tray of the
steam steriliser. You should remove this regu-
larly to ensure the steriliser functions correctly
as limescale can greatly reduce its performance
during cooking and sterilisation.
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Note: With light scaling the best method to

remove the limescale is household vinegar (see

below). With heavy scaling you should use a

standard descaling product and follow the

manufacturers instructions for its use.

* To descale, mix 100 ml of hot water with
100 ml of household vinegar and pour into

the evaporator tray 10. Leave the solution

for 30 minutes and then pour away. Next

wipe out the unit with a damp cloth to

ensure there is no solution left in the tray.
Do not connect the power supply cable to the
mains during the descaling operation as electric-
ity is not needed.

6.Technical Data

230-240V~/50 Hz
380 watt

Voltage:
Power consumption:

C€

7. Guarantee

If the products condition is well maintained and
the operating instructions are followed, the
manufacturer’s guarantee is valid for 2 years
from the date of purchase.

In the event of defective materials or workman-
ship, the manufacturer’s, at their discretion, can
either repair or replace the product free of
charge within a reasonable time scale.

If the defect is for any reason, not covered by
this guarantee we can repair/replace as neces-
sary but reserve the right to charge for any such
repairs. Please identify in an accompanying note
the full name and address of the person respon-
sible for paying this charge should this circum-
stance arise. Should the guarantee or other
evidence of purchase be unavailable the product
will be repaired/replaced and a charge will be
made for this service and payment will be on
delivery.

The product itself and details of the complaint
must be received by the manufacturer, or the
manufacturer’s representative, within 2 years of
the date of purchase.

Damage caused to the product by misuse and/
or lack of cleaning/maintenance will invalidate
the guarantee.

GB)

The power cable and plug are covered by this
guarantee, but this does not extend to normal
wear and tear.

In the event of a complaint, the product must be
returned to the manufacturer, or the manufac-
turers representative, accompanied by the guar-
antee or other proof of purchase date.

Please ensure that this guarantee is completed
by the retailer when you purchase this product.
It should be kept in a safe place. Lost guaran-
tees cannot be replaced.

This guarantee does not affect your statutory
rights.
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Chers parents,

Le stérilisateur cuiseur vapeur est un produit
performant qui allie qualité et sécurité pour le
bien-étre des mamans et leur bébé.

Il désinfecte a la vapeur jusqu'a 6 biberons et
leurs accessoires de maniére simple et fiable.
Durant les premiers mois de la vie, le systéme
immunitaire de bébé est encore fragile. En
stérilisant biberons et tétines, vous é&viterez
tout risque de développement de microbes.

Plus tard, le stérilisateur se transforme en
cuiseur vapeur et vous permet de préparer a
bébé des repas sains et riches en vitamines. La
cuisson vapeur, sans ajout de matiéres grasses,
préserve toutes les qualités nutritionnelles et
les saveurs des aliments.

Lire attentivement le mode d'emploi avant la
premiére utilisation.

I. Composants du stérilisateur cuiseur vapeur

Evacuation de la vapeur
Couvercle

Poignée

Panier supérieur
Support a biberons
Pince

Panier inférieur

O NONUVTAWN -

Pattes de verrouillage

9 Egouttoir

10 Cuve a eau / Plaque chauffante

11 Voyant de contréle lumineux

12 Interrupteur de marche (avec marquage)
13 Interrupteur d'arrét

14 Cable et prise secteur

Non illustré
I'appareil.

un enrouleur de céible sous

2. Consignes de sécurité

e Utiliser I'appareil uniquement pour la
stérilisation des biberons et accessoires, et
la cuisson des aliments. Toute autre
utilisation pourrait s'avérer dangereuse.

»  Vérifier que la tension de votre installation
électrique est compatible avec l'appareil
(voir les valeurs indiquées sous I'appareil).

* Lorsque le cable secteur 14 est
endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son S.AV. ou une personne
qualifiée afin d’éviter des mises en danger.

* Lemploi de cet appareil est interdit aux
personnes (y compris les enfants) souffrant
de capacités physiques, sensorielles ou
mentales restreintes ou ne pouvant pas s'en
servir  pour cause d'un  manque
d'expériences et / ou de connaissances, sauf
s’ils sont surveillés par une personne

13

compétente pour la sécurité ou si ladite
personne leur a donné des instructions
d’emploi pour I'appareil.

* Ne pas laisser l'appareil a la portée des
enfants et vérifier que le cible est hors
d'atteinte.

* Les enfants ne sont fréquemment pas a
méme d’évaluer correctement les dangers,
risquant ainsi de se blesser. Par conséquent,
ne jamais laisser les enfants sans surveillance
pour qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

*  Poser l'appareil sur une surface plane et séche.

* Ne jamais plonger I'appareil dans I'eau, ni le
remplir complétement d'eau.

* Ne jamais mettre I'appareil en marche sans
eau.

* Ne pas déplacer l'appareil en cours de
fonctionnement.

NUK

SEIT 1956 EST

b

.



%% 6%9 Vaporisator 04/10 Seite 14 Freitag, 30. Juli 2010 11:07 11

¢ En marche, l'appareil peut devenir trés
chaud. Ne toucher que les poignées et les
interrupteurs.

* Les biberons sont trés chauds a leur sortie
du stérilisateur cuiseur vapeur. Les retirer a
I'aide de la pince livrée avec I'appareil.

* Consommer de suite les aliments préparés.
Ne pas les maintenir au chaud trop longtemps.

* Avant de donner a manger a bébé, golter
les aliments pour en vérifier la température
et éviter tout risque de brdlure !

» Débrancher I'appareil aprés chaque utilisation
pour éviter toute mise en marche accidentelle.

*  Vérifier régulierement I'état de I'appareil et
de son céble.

* Seule une personne qualifiée est autorisée a
ouvrir I'appareil. Sans quoi, la garantie serait
nulle.

* Les réparations ne doivent étre effectuées
que par un professionnel. La manipulation
pourrait s'avérer dangereuse.

3. Désinfection des biberons, des tétines et accessoires

3.1 Généralités relatives a la
désinfection

Les nouveaux-nés n'ont pas suffisamment d'anti-
corps pour se protéger contre les microbes. Il
est donc indispensable de stériliser biberons et
tétines durant les 4 premiers mois. Attention a
bien les nettoyer auparavant : de simples traces
de lait peuvent entrainer la propagation des
bactéries.

L'appareil fonctionne selon le principe de la
stérilisation 4 chaud. L'eau est portée a 95-97°C
et se transforme en vapeur pour une
désinfection fiable et rapide. Il s'agit d'un
procédé naturel qui consomme peu d'électricité
compte tenu de la faible quantité d'eau utilisée.

3.2 Désinfection

Attention : Tous les biberons et accessoires

doivent étre soigneusement nettoyés pour oter

tout résidu de nourriture, avant la désinfection.

Les figures A a I sont reproduites sur la face

rabattable de la notice.

I. Appuyer sur trois des quatre pattes de
verrouillage 8 sur le socle du panier inférieur
7. Légouttoir 9 peut é&tre rabattu vers le bas
(fig. A).

2. Poser le support a biberons 5 dans le panier
inférieur 7 (fig. B).

3. Placer les capuchons empilés les uns au-
dessus des autres, 'ouverture vers le bas,
dans une ouverture du support a biberons
(fig. C).

4. Poser les biberons, la téte en bas, dans le panier
inférieur dans les espaces libres (fig. D).

5. Placer le panier supérieur 4 sur la poignée
du panier inférieur (fig. E).

6. Placer les tétines et les bagues dans le panier
supérieur. Ceux-ci peuvent également étre
légerement empilés (fig. F).

7. Ajouter 90 ml d’eau du robinet dans la cuve
a eau 10 (fig. G).

8. Poser le panier rempli dans lappareil de
maniére a ce que la gravure soit tournée vers
I'avant et vers linterrupteur (fig. H).
Attention : le couvercle ne ferme pas
complétement dans toutes les autres
positions, ce qui peut entrainer une sortie de
vapeur et un écoulement de l'eau sur
I'appareil.

9. Poser le couvercle 2 sur I'appareil, brancher
la prise secteur 14 et allumer I'appareil avec
linterrupteur de marche 12 (avec
marquage). Le voyant de contréle lumineux
Il est allumé (fig.I).

10.L'appareil s'arréte automatiquement a la fin
du processus de désinfection.
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3.3 Attention a bien respecter les
points suivants :

* Toujours se laver les
préparer un biberon.

* La stérilisation dure environ |5 minutes.

mains avant de

*  Une totale désinfection n'est garantie que si
le processus n'est pas interrompu.

» Utiliser I'eau du robinet sans aucun additif.

e  Veiller a effectuer un détartrage régulier
conformément au paragraphe
« Détartrage » de la page |17 afin que
I’appareil puisse continuer a fonctionner.

4. La cuisson vapeur

4.1 Introduction sur le principe de la
cuisson vapeur
Le procédé de cuisson ou stérilisateur cuiseur
vapeur permet de préserver une grande partie
des vitamines des aliments. Idéal pour préparer
rapidement les petits plats de bébé avec des
produits frais. Le temps de cuisson est
directement lié a la quantité d'eau présente
dans I'appareil l'arrét automatique se
déclenche lorsque toute I'eau s'est évaporée.
Le tableau ci-dessous indique la quantité d'eau a
insérer dans la cuve de l'appareil pour les
aliments de base.

Aliment Eau Temps de
cuisson

Beeuf / Porc 150 ml 30 min
Brocolis 100 ml 20 min
Carottes 200 ml 40 min
Choux 150 ml 30 min
Choux-raves 150 ml 30 min
Courgettes 100 ml 20 min
Fenouil 100 ml 20 min
Haricots 100 ml 20 min
Petits-pois 100 ml 20 min
Pommes 100 ml 20 min
Pommes de 100 ml 20 min
terre

Poires 100 ml 20 min
Poisson 50 ml 10 min
Péche 100 ml 20 min
Tomates 100 ml 20 min
Volaille 150 ml 30 min

15

Remarque : les quantités d’eau et temps de
cuisson indiqués peuvent varier légérement
selon la qualité des aliments.
Pour les autres aliments, la quantité d'eau a
insérer est déterminée par le temps de cuisson
(voir le tableau ci-dessous).

4.2 Tableau des temps de cuisson :

Temps de cuisson Quantité d’eau
10 min. 50 ml
20 min. 100 ml
30 min. 150 ml
40 min. 200 ml
50 min. 250 ml

Ne pas cuire plus de 500 g d'aliments a la fois.

4.3 Cuisson

Les figures K a P correspondant a la cuisson des
aliments se trouvent sur la page a déplier.

|. Placer I'égouttoir 9 par en dessous sur le
panier inférieur 7.Veiller a ce que les quatre
pattes de verrouillage 8 s’enclenchent
correctement (fig. K).
Attention : pour la cuisson, vous devez
absolument fixer [I'égouttoir 9, sinon, la
vapeur des légumes et des fruits qui
s’échappe pourrait goutter sur la plaque
chauffante et attacher.

2. Couper les aliments lavés et épluchés en dés
d’env. | cm (fig. L).

3. Verser les dés dans le panier inférieur 7 (fig. M).
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4. Verser la quantité d’eau nécessaire dans la
cuve a eau 10.Vous trouverez les quantités
d’eau nécessaires dans le tableau ci-dessus.
Attention : I'eau doit étre versée en bas
dans la cuve a eau avec la plaque chauffante
et non dans le panier avec I'égouttoir, sinon,
I’appareil ne fonctionne pas (fig. N).

5. Placer le panier avec les aliments dans
I'appareil (fig. O).

6. Placer le couvercle 2 sur I'appareil, brancher
la prise secteur 14 et allumer I'appareil avec
linterrupteur de marche 12 (avec
marquage). Le voyant de contréle lumineux
Il est allumé (fig. P).

L'appareil se coupe automatiquement apres la

cuisson.

Attention : puisque le stérilisateur et le bord
du panier peuvent étre encore chauds aprés la
cuisson, il est nécessaire d’étre vigilent lorsque
vous retirez les aliments.

Il est possible d’arréter la cuisson a l'aide de
Pinterrupteur d’arrét 13.

Si les aliments ne sont pas encore cuits, ajouter
50 ml d'eau et reprendre la cuisson. Aprés
l'arrét automatique de l'appareil, ce dernier ne
se remet en marche qu'au bout d'une minute.
Attention au moment de retirer les aliments :
aprés la cuisson, I'appareil et le panier peuvent
étre encore chauds.

4.4 Cuisson simultanée de plusieurs

aliments

Vous pouvez cuire simultanément des aliments

qui ont des temps de cuisson différents. Pour

cela, procéder comme dans I'exemple suivant :
pour 100g de beeuf et petits-pois

I. Le beeuf doit cuire 10 minutes de plus que
les petits-pois. Cuire d’abord la viande avec
50 ml d’eau pendant |10 minutes (voir le
tableau des temps de cuisson). Au bout de
10 minutes, I'appareil s’arréte.

2. Ajouter maintenant les petits-pois et 100 ml
d’eau et cuire pendant 20 minutes
supplémentaires.

Au bout de ce laps de temps, les deux
aliments sont cuits et ['appareil s’arréte
automatiquement.

5. Nettoyage et entretien de I’appareil

5.1 Nettoyage

Toujours débrancher I'appareil et attendre qu'il
soit froid avant de le nettoyer.

Ne pas utiliser de produits
pourraient endommager l'appareil.

abrasifs qui

Aprés chaque utilisation, nettoyer le panier de
cuisson 10 et le couvercle 2 a l'aide d'un chiffon
humide.

Pour nettoyer I'égouttoir 9, le détacher du

panier inférieur 7 de la fagon suivante :

* Appuyer comme indiqué dans la figure A
sur trois des quatre pattes de verrouillage 8
sur le socle du panier. L'égouttoir 9 peut
étre rabattu vers le bas.

16

Pour réemboiter |'égouttoir 9 sur le panier,
introduire le panier dans [I'égouttoir et
appuyer jusqu'a ce que les pattes de
verrouillage 8 s’enclenchent.
Les paniers inférieur et supérieur 4 + 7, les
support a biberons 5, I'égouttoir 9 et la pince 6
sont résistants au lave-vaisselle.
Remarque : les colorants naturels provenant
des aliments peuvent laisser des colorations
restant sur les parties plastiques. Vous pouvez
continuer sans aucun probléme a stériliser les
biberons avec I'appareil
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5.2 Détartrage

Au bout de quelque temps, du calcaire se
dépose dans la cuve a eau du stérilisateur a
cause des cuissons (en fonction de la dureté de
I’eau du robinet utilisée).Vous devez éliminer ce
calcaire régulierement afin de garantir la
capacité a fonctionner de I'appareil. Les dépots
de calcaire peuvent diminuer considérablement
la puissance lors de la cuisson et lors de la
stérilisation.

Remarque : en cas de légers dépots de
calcaire, il est préférable d’utiliser le processus
décrit ci-dessous en employant du vinaigre. En
cas de forts dépots de calcaire, vous devez
utiliser un détartrant en vente dans le
commerce. Respecter les consignes d’utilisation
du détartrant.

* Mélanger 100 ml d'eau chaude avec 100 ml
de vinaigre blanc et verser le tout dans la
cuve 10. Laisser agir 30 minutes et vider
I'appareil. Utiliser ensuite un chiffon humide
pour le nettoyer.

6. Caractéristiques techniques

230V~/50 Hz
380 Watt

Tension :
Consommation :

q

7. Garantie

Une garantie de 2 ans vous est offerte, sous
réserve de la bonne utilisation de I'appareil,
dans les conditions indiquées sur le mode
d’emploi. Les réparations sont totalement
prises en charge par le fabricant, en cas de
pieces défectueuses ou de défauts de I'appareil.
Tout autre dommage est exclu de la garantie.
Les dommages résultant d'une mauvaise
utilisation ne sont pas couverts. Le cable et la
prise sont exclus de la garantie dans le cas ou ils
auraient été déchirés.

A partir de la date d’achat et pendant 2 ans,
tous les défauts reconnus sont pris en charge
par le fabricant, sans colts supplémentaires.
Cette prise en charge des colts doit faire
I'objet d’un accord préalable.

17

Il est nécessaire de renvoyer [appareil
accompagné du bon de garantie ou de la preuve
d’achat.

Sans justificatif, I'appareil vous sera retourné
contre remboursement de la facture.

Pensez a remplir le bon de garantie
immédiatement aprés l'achat et conservez-le
soigneusement. En cas de perte, les bons de
garantie ne sont pas remplacés.

Vous trouverez le bon de garantie a la fin de ce
livret.
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Queridos Padres,

Gracias por elegir nuestro vaporizador. Ha
elegido un producto seguro y de alta calidad.
Ahora puede desinfectar de forma facil y eficaz
los biberones y sus accesorios. De esta manera
se eliminan completamente los gérmenes
patégenos contra los que el recién nacido todavia

no se puede defender. Una vez desinfectadas las
piezas puede usarlas inmediatamente.

Ademis el vaporizador crece con su bebé y se
convierte en una olla al vapor para que prepare
sus papillas en ella. Antes de usarlo por primera
vez lea las instrucciones de uso detenidamente.

I. Componentes del vaporizador

Salida de vapor

Tapa

Asa

Cesta superior
Sujeta-Biberones
Pinzas para biberones
Cesta inferior
Bloqueo escurridor

O NI WN —

9 Escurridor

10 Cubierta de evaporacién/placa calefactora

11 Piloto de control

12 Interruptor de encendido (con marcado)

13 Interruptor de apagado

14 Cable con enchufe

Sin figura: Debajo del aparato se encuentra un
enrollador.

2. Avisos de Seguridad

* Use el vaporizador solamente para los
biberones y sus accesorios y para preparar
papillas/comidas para bebés. Cualquier uso
inadecuado puede resultar peligroso.

*  Verifique que la tension de su instalacion
eléctrica es compatible con la del aparato.

* Si el cable de red 14 esta dafado, debera
ser sustituido por el fabricante, el servicio
técnico o una persona cualificada a fin de
prevenir riesgos.

* Este aparato no puede ser utilizado por per-
sonas (incluyendo nifios) con capacidades fisi-
cas, sensoriales o mentales limitadas o con
experiencia y/o conocimientos deficientes, a
no ser que sean vigiladas por una persona
encargada de su seguridad o reciban instruc-
ciones sobre cémo manejar el aparato.

* Manténgalo fuera del alcance de los nifios.
Ponga la seguridad al cable para evitar que
se caiga el aparato.

18

* Con frecuencia, los nifios no pueden evaluar
correctamente los peligros, con el
consiguiente riesgo de sufrir lesiones.Vigilar
a los nifios en todo momento para evitar
que jueguen con el aparato.

* La superficie de apoyo del aparato debe de
estar seca y plana.

* No llene ni lo sumerja en agua.

* No ponga el aparato en funcionamiento sin
agua.

* No lo cambie de
funcionamiento.

* Durante su funcionamiento las superficies
del aparato se calientan por lo que sélo
toque el asa o los interruptores.

* Latemperatura de los biberones después de
la desinfeccién es alta por lo que deben
utilizarse las pinzas.

* Use de inmediato de los alimentos
preparados con la olla. No los guarde
durante un periodo largo de tiempo.

sitio  durante su

NUK

SEIT 1956 EST

b

.



%% 6%9 Vaporisator 04/10 Seite 19 Freitag, 30. Juli 2010 11:07 11

*  Pruebe que la temperatura de los alimentos
es la adecuada para su bebé.
iPeligro de quemaduras!

* Después de su uso desenchufe el aparato de
la red.

* Utilice el vaporizador sélo si el aparato y el
cable estan intactos.

* El aparato sélo debe abrirlo un taller especia-
lizado, de lo contrario perdera la garantia.

* Los trabajos de reparacion las debe realizar
un profesional. Reparaciones incorrectas
pueden suponer altas fuentes de peligro
para el usuario.

3. Desinfeccion de biberones, chupetes y accesorios

3.1 Generalidades relativas a la
desinfeccion

Los recién nacidos no poseen suficientes

anticuerpos para protegerse de los microbios

(gérmenes patdgenos). Por lo tanto, un

requisito importante es tener los biberones y

chupetes esterilizados.

Incluso restos mintsculos de comida pegados
en los chupetes y/o biberones pueden provocar
una placa bacterioloégica peligrosa.

El método de vaporizacién es el de desinfeccion
en caliente. El agua alcanza una temperatura de
95-97°C. EL vapor resultante desinfecta rapida y
eficazmente las piezas.

Los chupetes y biberones sélo tienen contacto
con el vapor. Se trata de un proceso natural que
debido a la poca cantidad de agua utilizada se
consume poca corriente.

3.2 Desinfeccion

Nota: Todas las piezas a desinfectar deben

lavarse bien y quitar todos los restos de comida.

(Las figuras A hasta | referentes a la desinfeccion

se encuentran en la cubierta plegable)

I. Apriete tres de los cuatro bloqueos 8 en el pie
de la cesta inferior 7 hacia el interior. Podra
sacar el escurridor 9 hacia abajo (Figura A).

2. Coloque el sujeta-biberones 5 en la cesta
inferior 7 (Figura B).

3. Coloque las tapas roscadas con la abertura
hacia abajo en un anillo del sujeta-biberones
(Figura C).
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4. Coloque los biberones boca abajo en los
anillos libres de la cesta inferior (Figura D).

5. Introduzca la cesta superior 4 en el asa de la
cesta inferior (Figura E).

6. Coloque las tetinas y los accesorios de los
biberones en la cesta superior. Pueden estar
sueltos (Figura F).

7. Anada 90 ml de agua corriente en la cubeta
de evaporacién 10 (Figura G).

8. Coloque la cesta llena en el aparato de tal
modo que el grabado quede de cara al
interruptor (Figura H).

Atencion: la tapa no cierra bien en cualquier
otra posicién, de modo que puede salir vapor
de agua y bajar agua por el aparato.

9. Coloque la tapa 2 en el aparato, introduzca
el cable con enchufe 14 en la caja de enchufe
y conecte el aparato con el interruptor de
encendido 12 (con marcado). El piloto de
control 11 se enciende (Figura I).

10.El vaporizador se desconecta automdtica-
mente después de la desinfeccién.

3.3 Por favor, tenga presente:

* La desinfeccion dura aproximadamente
I5 minutos.

* Una desinfeccion bien hecha sélo se
garantiza si no se interrumpe ni se reduce el
proceso de desinfeccion.

»  Utilice agua corriente normal sin aditivos.

* Para conservar el correcto funcionamiento
del aparato, realice regularmente wuna
descalcificacion, segiin se indica en el
apartado "Descalcificar" de la pagina 21.
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4. Cocer alimentos al vapor

4.1 Generalidades relativas ala
coccion

Tiempo aprox. Cantidad de agua

El método de coccién a vapor permite una alta .
, Lo . 10 min. 50 ml

conservacion de las vitaminas en los alimentos. -
L. ~ 20 min. 100 ml

Ideal para preparar rapidamente los pequefos .
, 30 min. 150 ml

platos del bebé con productos frescos. Los -
. . . . 40 min. 200 ml
tiempos de cocido se derivan directamente de T 550 i
la cantidad respectiva de agua aplicada. Cuando min. m

se ha evaporado el agua, el
desconecta automaticamente.

aparato se

En la tabla siguiente encontrara las cantidades
necesarias de agua y los tiempos de cocido para
algunos alimentos primarios.

Nota: Estas cantidades de agua y tiempos
pueden variar ligeramente segun la calidad de
los alimentos.

Las cantidades de agua necesarias para preparar
otros alimentos pueden calcularse facilmente
segln la tabla de tiempos de cocido .
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4.2 Tabla de tiempos de coccidn

Tenga en cuenta que en cada proceso no deben
cocerse mas de un total de 500g de alimentos.

4.3 Coccion

De la figura K hasta la P referentes a la coccion
de los alimentos se encuentran en la cubierta

Alimento Agua TiemPO Plegab'e_
apro?(. I. Introduzca el escurridor 9 desde abajo en la

Manzanas 100 ml 20 min cesta 7. Preste atencidén a que los cuatro
Peras 100 ml 20 min bloqueos 8 encajen perfectamente (Figura
Coliflor 150 ml 30 min K).
Brécol 100 ml 20 min Atencién: para cocer resulta imprescindible
Guisantes 100 ml 20 min colocar el escurridor 9, ya que de otro
Hinojo 100 ml 20 min modo podria salir liquido de coccion y
Judias verdes 100 ml 20 min gotear en la placa calefactora queméndose.
Pescado 50 ml 10 min 2. Lave y pele los alimentos. Cértelos en dados
Carne de ave 150 ml 30 min de aproximadamente | cm de grosor (Figura
Zanahorias 200 ml 40 min L).
Patatas 100 ml 20 min 3. Ponga el alimento en la cesta inferior 7
Colinabos 150 ml 30 min (Figura M).
Melocotén 100 ml 20 min 4. Eche la cantidad de agua necesaria en la
Carne de 150 ml 30 min cubeta de evaporacién 10. La cantidad de
ternera/cerdo agua necesaria la encontrard en las tablas de
Tomates 100 ml 20 min arriba.
Calabacines 100 ml 20 min Atencién: el agua se debe afadir en la

cubeta de evaporacion con la placa
calefactora y no en la cesta con el escurridor,
ya que de otro modo no funcionard el
aparato (Figura N).

5. Introduzca la cesta con los alimentos en el
aparato (Figura O).

6. Coloque la tapa 2 en el aparato, introduzca
el interruptor 14 en la caja del enchufe y
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conecte el aparato con el interruptor de
encendido 12 (con marcado). El piloto de
control 11 se iluminara (Figura P).
Después de la coccion, el aparato se desconecta
automaticamente.

Atencion: El aparato se  desconecta
automaticamente después de cocer. Saque con
cuidado los alimentos ya que el aparato y la
cesta pueden quemar.

El proceso se puede parar manualmente con el
interruptor de apagado 13.

Si los alimentos no estan todavia cocidos, afiada
50ml de agua y siga el proceso.

El aparato después de Ila desconexion
automdtica sélo puede volverse a encender
después de una pausa de un minuto.

4.4 Cocer simultaneamente varios

alimentos

También pueden cocer al mismo tiempo

alimentos con diferentes tiempos de coccion.

Proceda como en el ejemplo siguiente (100 g

ternera + guisantes):

I. La ternera necesita |Ominutos mas que los
guisantes. Debe poner primero la carne con
50ml de agua durante [Omin. Tiempo de
cocido (véase tabla de tiempos) en el
aparato. Después de |0min el aparato se
desconecta.

2. Ponga ahora los guisantes y 100ml de agua
para los 20min restantes de cocido. Siga el
proceso de cocido.

Después de otros 20min ambos alimentos
estan listos al mismo tiempo y el aparato se
desconectard automaticamente.

5. Limpieza y cuidado del vaporizador

5.1 Limpieza

Desenchufe el aparato para limpiarlo.

A la hora de limpiar el aparato debe de estar
frio. No use detergentes ni productos agresivos,
pues podrian dafar las superficies.

Frote la cubeta 10 y la tapa 2 después de cada

uso con un pafo himedo. Para la limpieza

puede quitarse el escurridor 9 de la cesta

inferior 7:

* Apriete como en la figura A tres de los
cuatros bloqueos 8 en el pie de la cesta
hacia el interior. El escurridor 9 puede
desplegarse ahora hacia abajo.

Para montar de nuevo el escurridor 9 en la
cesta, apriete la cesta en el escurridor hasta
que los bloqueos 8 encajen.

Las cestas superior e inferior 4 + 7, soporte del

biberéon 5, el escurridor 9 y las pinzas para

biberén 6 son resistentes al lavavajillas.

Nota: Los colorantes de los alimentos pueden
dejar coloraciones permanentes en las piezas de
plastico.  Sin  embargo, puede  seguir
desinfectandose con este aparato con la misma
eficacia.

5.2 Descalcificar

Después de algin tiempo es frecuente que se
deposite cal en la cubeta de evaporaciéon del
vaporizador debido al uso (segln la dureza del
agua) Este deberia eliminarse a intervalos de
tiempo regulares para garantizar el buen uso del
aparato. Las calcificaciones pueden empeorar
considerablemente la eficacia al cocer y al
desinfectar.

Advertencia: en caso de calcificaciones
ligeras, utilice el método con vinagre casero,
descrito a continuacion. Cuando se trate de
calcificaciones fuertes, utilice un descalcificador
usual en el comercio, pero tenga en cuenta las
instrucciones de  aplicacién para dicho
descalcificador.
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* Para quitar la cal, mezcle 100ml de agua
caliente con 100ml de vinagre casero y

30 minutos y posteriormente tirelo. Limpie
después el aparato con un pafio himedo.

6. Datos Técnicos

échelo en la cubeta. Déjelo durante
Tension: 230V~/50 Hz
Potencia absorbida: 380 Watt

C€

7. Garantia

La presente garantia recae sobre el modelo
Vaporizador NUK y la otorga MAPA GmbH,
27404 Zeven,Alemania.

Siempre y cuando el consumidor observe
detalladamente todas y cada una de las
instrucciones de wuso del Aparato y se
comprometa a usar y mantener el mismo en
perfectas condiciones, de conformidad con la
presente garantia podra ejercer las siguientes
acciones de manera opcional, ante una falta de
conformidad con el aparato:

a) reparacion de los dafios del aparato

b) sustitucién del aparato

c) en aquellos casos en los que no resulte
posible obtener la conformidad del consu-
midor podra optar entre la rebaja del precio
proporcional al dafio observado, o la resolu-
cién del contrato.

El consumidor se hara responsable de los dafos
y desperfectos que pueda sufrir el aparato por
un mal uso del mismo.

La presente garantia no afecta a los derechos de
los que dispone el consumidor de acuerdo con
lo dispuesto en la ley y tiene un plazo de validez
de dos afios a contar desde la fecha de entrega
del aparato, que se presume la fecha de la
factura de compra del mismo.

El envio del aparato se efectuard siempre
adjuntando esta tarjeta de garantia debidamente
rellenada o el tiquet de compra, en el que se
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refleje la fecha de adquisicion justificando asi la
compra de este aparato.

El reenvio se hara contra reembolso.

Se ruega rellenar la tarjeta de garantia
inmediatamente después de haber realizado la
compra y guardar bien ésta o el tiquet de compra,
que demuestre la adquisicion de este aparato.

Las tarjetas de garantia que se pierdan no se
repondran.

En cumplimiento de lo establecido en la Ley
Organica 15/99 de 13 de diciembre de
Proteccién de Datos de Caracter Personal sus
datos seran tratados por Roche Diagnostics, SL
(Avda. de la Generalitat, 171 - 173, 08174 Sant
Cugat del Vallés, Barcelona), prestando usted su
consentimiento expreso para el tratamiento de
los mismos con la finalidad de gestionar las
garantias de los productos adquiridos asi como
de informarle de nuestros productos y servicios
y realizar encuestas de satisfaccion. Usted podra
ejercer sus derechos mediante comunicacién
escrita a Roche Diagnostics, SL. En el caso que
Vd. No desee recibir comunicaciones
comerciales de nuestros productos y servicios,
por favor, indiquelo expresamente en la casilla
de mas abajo:

[ No deseo recibir comunicaciones
comerciales de Roche Diagnostics, SL
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Queridos pais,

Tomou a decisio de adquirir o nosso
esterilizador. Decidiu-se, assim, pela qualidade e
pela seguranca. Agora é muito ficil e seguro
esterilizar biberdes e respectivos acessorios.
Os germes patogénicos, contra os quais um

recém-nascido ndo pode ainda lutar
convenientemente, sao completamente
exterminados  desta forma. As  pegas

esterilizadas imediatamente

reutilizadas.

podem  ser

O nosso esterilizador vai ainda mais longe:
cresce com o seu bebé e transforma-se em
panela de cozer a vapor para a preparagio
cuidada da comida do bebé. Antes da primeira
utilizagdo do aparelho, leia atentamente este

manual de instrugdes.
Desejamos que o seu bebé tenha um

desenvolvimento saudavel.

I. Componentes do esterilizador

Saida do vapor

Tampa

Pega

Cesto superior

Suporte para biberdes

Pinga para biberdes

Cesto inferior

Fecho do recipiente de recolha de pingos

0O N ONUVT A WN -

9 Recipiente de recolha de pingos

10 Caixa do esterilizador/placa de aquecimento
Il Lampada de controlo

12 Interruptor para ligar (com marcagéo)

13 Interruptor para desligar

14 Cabo de alimentagio com ficha

Sem figura: ha uma parte para enrolar o cabo
debaixo do aparelho.

2. Indicacles de seguranca

* Utilize o esterilizador apenas para
esterilizar biberdes e respectivos acessorios
ou para preparar as refeicdes do bebé. O
utilizador corre sérios riscos se usar o
aparelho de forma incorrecta.

* A tens3o de rede tem de corresponder aos

valores de tensio indicados na parte
inferior do aparelho.
* Se o cabo de alimentagio 14 estiver

danificado, tem de ser substituido pelo

fabricante, pelo servico de assisténcia
técnica ou por uma pessoa com
qualificagbes  semelhantes, para evitar

perigos.

* Este aparelho n3o se destina para ser
utilizado por pessoas (inclusive criangas)
com capacidades fisicas, senséricas ou
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mentais reduzidas e/ou que disponham de
conhecimentos insuficientes salvo se forem
vigiadas por uma pessoa responsavel pela
sua seguranga ou tiverem sido instruidas
adequadamente por esta mesma para o
poderem utilizar.

* Sirva-se do esterilizador fora do alcance de
criangas pequenas. Ponha o cabo de forma a
que ndo haja o perigo de derrubar o
aparelho.

e As criangas n3ao estdo conscientes dos
potenciais  perigos ao lidar com
electrodomésticos. Por isso, nunca deixe as
criangas sem vigilancia, de forma a evitar
que brinquem com o aparelho.

* A base onde assenta o aparelho tem de
estar seca e tem de ser plana.
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*  Nunca encha o aparelho todo com dgua.
Nao mergulhe o aparelho em dgua.

*  Nunca ponha o aparelho a funcionar sem
dgua.

* Naio transporte o esterilizador enquanto
estiver a funcionar.

* As superficies do aparelho aquecem
consideravelmente durante o funcionamento.
Por este motivo, toque apenas no aparelho
pela pega prevista para esse fim ou nos
interruptores.

* Logo apds a esterilizagdo, os biberdes estido
muito quentes e s6 devem ser retirados
com a pinga para biberdes fornecida
juntamente.

» Consuma imediatamente os alimentos
preparados no esterilizador, n3o os
mantenha quentes durante um periodo de
tempo prolongado.

* Antes de oferecer a comida ao bebg,
prove-a para verificar a temperatura. Perigo
de queimaduras!

* Depois da utilizagdo, desligue o aparelho da
rede, para que nio possa voltar a ser ligado
por acidente.

» Utilize o esterilizador apenas se este e o
respectivo cabo de alimentagdo estiverem
intactos.

* O aparelho s6 pode ser aberto por um
electricista. De outra forma, a garantia
caduca.

* As reparagdes em aparelhos eléctricos sé
devem ser executadas por técnicos
especializados. As reparagdes levadas a cabo
por individuos nio qualificados podem levar
a situagbes muito perigosas para o
utilizador do aparelho.

3. Esterilizacdao de biberodes, tetinas e acessorios

3.1 Generalidades relativas a
esterilizacdo
Os recém-nascidos nio dispéem ainda de
anticorpos suficientes para se protegerem dos
microbios patogénicos (germes patogénicos).
Por isso, ao preparar a alimentagdo do bebé é
importante que tetinas e biberdes ndo tenham
microbios.
Mesmo o mais pequeno resto de comida em
tetinas e biberdes podem facilmente dar origem
a formacio de bactérias perigosas para a saude.
O esterilizador trabalha segundo a técnica de
esterilizagdo a quente. Assim, a dgua é aquecida
até perto do ponto de ebulicio,a 95 - 97 °C.O
vapor de agua dai resultante desinfecta de forma
rapida e segura as pegas colocadas, ao chegar
uniformemente a todos os pontos.
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A tetina e os biberdes sé entram, pois, em
contacto com o vapor de agua. Uma vez que o
esterilizador sé precisa de uma pequena
quantidade de agua para esterilizar, poupa-se
também energia.

3.2 Esterilizacdo

Atencdo: Todas as pegas a esterilizar tém de
estar bem lavadas e sem quaisquer restos de
comida.

No desdobravel encontram-se as figuras A a |,
relativas a esterilizagio.

I. Carregue trés dos quatro fechos 8 na base
do cesto inferior 7 para dentro. O prato
apanha-gotas 9 pode agora ser rebatido para
baixo (fig. A).

2. Coloque o suporte para biberées 5 no cesto
inferior 7 (fig. B).

3. Coloque as tampas empilhadas, com a aber-
tura para baixo, num dos anéis do suporte
de biberdes (fig. C).
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4. Coloque os biberdes virados para baixo no
cesto inferior nos anéis livres (fig. D).

5. Insira o cesto superior 4 na pega do cesto
inferior (fig. E).

6. Ponha as chupetas e os acessoérios de
biberdo a solta no cesto superior (fig. F).

7. Acrescente 90 ml de agua da torneira no
prato de evaporagio 10 (fig. G).

8. Insira o cesto cheio no aparelho, de forma a
que a gravura fique a apontar para a frente
no sentido do interruptor (fig. H).

Atencdo: Se ndo ficar nesta posicdo, a
tampa nio fecha bem, permitindo a saida de
vapor de dgua ou mesmo de dgua.

9. Coloque a tampa 2 no aparelho, insira a ficha
14 na tomada e ligue o aparelho com o

interruptor para ligar 12 (com marcagio). A
luz piloto 11 acende-se (fig.I).

10.O esterilizador desliga-se automaticamente
depois de concluido o processo de esterili-
zagao.

3.3 Tenha em atencio:

* Uma operagio de esterilizagdo dura cerca
de |5 minutos.

* A esterilizagio sé estd garantida se o
respectivo processo nao for interrompido
nem encurtado.

* Utilize apenas dgua normal da torneira sem
mais aditivos.

* Para um bom funcionamento do aparelho, o
calcario tem de ser removido regularmente,
de acordo com a sec¢io "Eliminagio do
calcario" na pagina 27.

4. Cozer alimentos a vapor

4.1 Generalidades relativas a
cozedura a vapor
O processo delicado da cozedura a vapor
permite um alto teor de vitaminas nos
alimentos. Podera agora, rapidamente e sem
esforco, preparar as refeicdes do bebé na hora.
Os tempos de cozedura resultam directamente
da quantidade de agua utilizada. Logo que a dgua
se tenha transformado em vapor, o aparelho
desliga-se automaticamente.
Nas tabelas que se seguem, encontra as
quantidades de dgua necessirias e os
respectivos tempos de cozedura para alguns
ingredientes basicos.

Alimento Agua Tempo
aprox. de
cozedura

Maca 100 ml 20 min
Péra 100 ml 20 min
Couve-flor 150 ml 30 min
Brécolos 100 ml 20 min
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Alimento Agua Tempo
aprox. de
cozedura

Ervilhas 100 ml 20 min
Funcho 100 ml 20 min
Feijao verde 100 ml 20 min
Peixe 50 ml 10 min
Aves 150 ml 30 min
Cenouras 200 ml 40 min
Batatas 100 ml 20 min
Rabanos 150 ml 30 min
Péssego 100 ml 20 min
Carne de vaca/ | 150 ml 30 min
de porco

Tomate 100 ml 20 min
Courgettes 100 ml 20 min

Nota: Estas quantidades de agua e tempos de
cozedura testados podem sofrer ligeiras
variagdes de acordo com a qualidade dos
alimentos.
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As quantidades de agua necessirias para a
preparagio de outros alimentos é facil de
calcular de acordo com a tabela dos tempos de
cozedura.

4.2 Tabela dos tempos de cozedura:

Tempo aprox. de Qtd. de agua
cozedura
10 min. 50 ml
20 min. 100 ml
30 min. 150 ml
40 min. 200 ml
50 min. 250 ml

Lembre-se de que, por cada cozedura, nio se
deve preparar mais de 500 g de alimentos, no
total.

4.3 Cozer

As figuras K a P relativas a cozedura de
alimentos encontram-se na folha desdobravel.

I. Coloque o prato apanha-gotas 9 pela parte

inferior no cesto 7. Certifique-se de que os
quatro retentores 8 engatam completamente
(fig. K).
Atencio: Para cozer, é imprescindivel colo-
car o prato apanha-gotas 9, caso contrario,
os sucos dos legumes e da fruta trans-
bordam para a placa de aquecimento quei-
mando-se.

2. Corte os alimentos lavados e descascados
em cubos de cerca de | cm (fig.L).

3. Disponha os alimentos em cubos no cesto
inferior 7 (fig. M).

4. Acrescente a quantidade de agua necessaria

no prato de evaporagdo 10. Consulte, para o
efeito, a respectiva tabela.
Atencdo: A dgua deve ser acrescentada por
baixo, no prato de evaporagio com a placa
de aquecimento e ndo no cesto com o prato
apanha-gotas, caso contrario, o aparelho nio
funciona (fig. N).

5. Coloque o cesto com os alimentos no
aparelho (fig. O).
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6. Ponha a tampa 2 no aparelho, insira a ficha
14 na tomada e ligue o aparelho com o
interruptor para ligar 12 (com marcagio). A
luz piloto 11 acende-se (fig. P).

O aparelho desliga-se automaticamente depois

de terminada a cozedura.

Atencio: Retire os alimentos cuidadosamente,

pois tanto o esterilizador, como o cesto podem

estar quentes.

Pode parar a cozedura com o interruptor para
desligar 13.

Se os alimentos n3o estiverem ainda prontos,
acrescente 50 ml de agua e prossiga com a
cozedura. Lembre-se de que o aparelho so6
pode voltar a ser ligado um minuto depois do
desligamento automatico.

4.4 Cozer a vapor alimentos

diferentes ao mesmo tempo

Também pode cozer ao mesmo tempo

alimentos com diferentes tempos de cozedura.

Proceda tal como ilustrado neste exemplo (por

100 g de carne de vaca + ervilhas):

I. A carne de vaca precisa de mais |0 min. de
cozedura do que as ervilhas. Comece por
cozer a carne a vapor com 50 ml de dgua
durante 10 min. (consulte a respectiva
tabela) no aparelho. Passados 10 min., o apa-
relho desliga-se.

2. Acrescente, entio, as ervilhas e 100 ml de

agua para os restantes 20 min. de tempo de
cozedura. Prossiga com a cozedura.
Ao fim desses 20 min. de cozedura, ambos
os alimentos estardo prontos ao mesmo
tempo e o aparelho desliga-se automatica-
mente.
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5.Limpeza e cuidados com o aparelho

5.1 Limpeza

Desligue sempre o aparelho da tomada antes de

o limpar.

Limpe o aparelho sé quando este estiver frio.

Nao utilize produtos de limpeza agressivos nem

abrasivos, pois poderio corroer a superficie.

Depois de cada utilizagio, limpe o

compartimento de cozedura 10 e a tampa 2

com um pano humido.

Para efeitos de limpeza, o recipiente de recolha de

pingos 9 pode ser separado do cesto inferior 7:

» Carregue para dentro, tal como mostra a

figura A, trés dos quatro fechos 8 existente
na base do cesto. O recipiente de recolha de
pingos 9 pode assim ser separado do
aparelho.
Para voltar a montar o recipiente de recolha
de pingos 9 no cesto, pressione o cesto para
dentro do recipiente de recolha de pingos
até os fechos 8 encaixarem.

Os cestos superior e inferior 4 + 7, suporte
para biberdes 5, o prato apanha-gotas 9 e a
pinca para biberdes 6 podem ser lavados a
maquina.

Nota: Os pigmentos naturais dos alimentos
podem manchar as partes em plastico, sem que
isso diminua a capacidade de efectuar
esterilizagdes com este aparelho.

5.2 Eliminacdo do calcario
Depois de algum tempo, deposita-se calcario na
caixa do esterilizador, devido ao processo de
fervura da dgua (consoante a dureza da dgua da
torneira). E preciso eliminar este calcirio em
intervalos regulares para garantir a fiabilidade
de funcionamento do aparelho. O calcirio pode
prejudicar seriamente o desempenho do
aparelho durante a cozedura e a esterilizagdo.
Nota: Se o calcirio nio for demasiado, é
preferivel seguir o método abaixo descrito
utilizando vinagre de wuso culindrio. Se a
acumulagio de calcirio for grande, deve
servir-se de um produto especifico para a
eliminagido de calcario, respeitando as
respectivas instrugdes de uso.
* Para eliminar o calcario misture 100 ml de
agua quente com 100 ml de vinagre e encha
a caixa do esterilizador. Deixe actuar
durante 30 minutos e deite fora. De
seguida, limpe o aparelho com um pano
himido.

6. Dados técnicos

230V~/50 Hz
380 Watt

Tensio:
Consumo:

C€
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7. Garantia

A presente garantia recai sobre o Esterilizador
NUK e é outorgada pela MAPA GmbH, 27404
Zeven, Alemanha.

Sempre e quando o consumidor observar
detalhadamente todas e cada uma das instru¢des
de utilizagdo do aparelho e se comprometa a usar
e manter o mesmo em perfeitas condigdes,
poderd, de acordo com esta garantia, exercer as
seguintes ac¢des de maneira opcional, perante
uma falha de conformidade do aparelho:

a) reparagio do aparelho
b) substituicdo do aparelho

€) nos casos em que n3o seja possivel obter a
conformidade do consumidor, podera optar
entre uma diminuigdo do prego proporcio-
nal ao defeito observado, ou a resolugio do
contrato.

O consumidor sera responsavel pelos defeitos e
danos que possam surgir devido a ma utilizagdo
do aparelho.
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A presente garantia ndo afecta os direitos do
consumidor de acordo com o disposto na lei e
tem um prazo de validade de dois anos a contar
da data de entrega do aparelho, ou seja a data
da factura da compra do mesmo.

O envio do aparelho deve ser efectuado
juntamente com a garantia devidamente
preenchida ou o talio de compra, no qual esteja
indicada a data de compra, justificando assim a
compra do aparelho.

O reenvio sera efectuado contra reembolso.
Lembre-se de preencher a garantia logo apds a
compra e guarde-a.
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Cari genitori,

Avete scelto il nostro vaporizzatore per la
qualita e la sicurezza. Adesso disinfettate i
biberon del bimbo ed i suoi accessori con
notevole facilita e precisione.ll vaporizzatore
permette di uccidere completamente i germi
patogeni, contro i quali il neonato non & capace
ancora di difendersi sufficientemente. Le parti
disinfettate sono immediatamente riutilizzabili.

Il nostro vaporizzatore puo fare ancora di pit.
Cresce con il vostro bambino e diventa un
apparecchio a vapore per la cottura delicata
degli alimenti per l'infanzia.

Leggete accuratamente da cima a fondo le
istruzioni per l'uso, prima di  usare
accuratamente |'apparecchio per la prima volta.
Auguriamo a voi e al vostro bambino che
possiate godere di tutti i benefici che offre il
vostro NUK Sterilizzatore aVapore.

I. Componenti del vaporizzatore

Scarico del vapore
Coperchio

Maniglia

Cesto superiore
Supporto per biberon
Pinza per biberon
Cesto inferiore

O NONUVTAWN -

Bloccaggio per scolatoio

9 Scolatoio

10 Bacinella del vaporizzatore/ piastra termica
11 Spia di controllo

12 Interruttore di accensione (con indicazione)
13 Interruttore di spegnimento

14 Cavo della rete con spina

Privo di illustrazione: I'avvolgimento del cavo &
situato sotto |'apparecchio.

2. Indicazioni di sicurezza

» Utilizzare il vaporizzatore esclusivamente
per la disinfezione dei biberon, dei suoi
accessori e per la cottura dei pasti per
I'infanzia. Nel caso in cui l'apparecchio sia
usato in modo non conforme alla sua
destinazione, possono sorgere per |'utente
notevoli pericoli.

* La tensione di rete deve coincidere con i
moduli  indicati  sul lato inferiore
dell'apparecchio.

* Se il cavo di rete 14 ¢ danneggiato, per
evitare pericoli deve essere sostituito dal

produttore, dal relativo servizio di
assistenza clienti o da wuna persona
parimenti qualificata.

* |l seguente apparecchio non deve essere

utilizzato da persone (compresi i bambini)
con capacita fisiche, sensoriali o mentali
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ridotte o che non abbiano una sufficiente
esperienza e/o dimestichezza con lo stesso,
a meno che non siano scrupolosamente
sorvegliati da persone competenti o non
abbiano ricevuto chiare istruzioni di come
utilizzarlo.

* Azionare il vaporizzatore fuori della portata
dei bambini. Mettere al sicuro la linea
d'alimentazione, poiché altrimenti
I'apparecchio potrebbe essere tirato giti con
il cavo della rete.

* | bambini non comprendono i pericoli che
possono  sorgere  maneggiando  un
apparecchio elettrico. Pertanto non lasciare
mai i bambini incustoditi, per evitare che
giochino con I'apparecchio.

» Appoggiare |'apparecchio su una superficie
piana e asciutta.
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* Non riempire mai completamente
I'apparecchio con acqua. Non immergere
mai |'apparecchio nell'acqua.

* Non mettere mai in funzione I'apparecchio
senza acqua.

* Non trasportare il vaporizzatore mentre &
in funzione.

* Durante il funzionamento, le superfici
dell'apparecchio si  riscaldano  molto,
pertanto toccare solamente la maniglia o
l'interruttore previsti.

* Immediatamente dopo la disinfezione, i
biberon sono molto caldi e devono essere
presi solo con l'acclusa pinza per biberon.

* Utilizzate immediatamente gli alimenti che
sono stati cotti nel vaporizzatore e non
scaldateli ulteriormente.

* In ogni caso controllate la temperatura della
pappa cotta, assaggiandola, prima del pasto
del bimbo. Attenzione! Pericolo di
scottature.

* Dopo l'uso, staccare |'apparecchio dalla rete

affinché non possa essere acceso
involontariamente.
e Utilizzare il vaporizzatore solamente

quando l'apparecchio e il cavo della rete
sono intatti.

* L'apparecchio pud essere aperto solo da un
tecnico di un laboratorio specializzato. In
caso contrario la garanzia non é valida.

* Le riparazioni possono essere eseguite solo
da specialisti. Le riparazioni eseguite in
modo errato, possono essere fonti di
notevoli pericoli per |'utente.

3. Disinfezione dei biberon, delle tettarelle e degli
accessori

3.1 Disinfezione generale

| neonati all'inizio non hanno ancora gli
anticorpi necessari per proteggersi da soli a
sufficienza  dagli agenti patogeni (germi
patogeni).

Tettarelle e biberon sterilizzati, costituiscono
pertanto un presupposto fondamentale per la
preparazione degli alimenti dei lattanti.

Anche i piu piccoli residui di cibo rimasto sulle
tettarelle e nei biberon puo portare facilmente a
formazioni batteriche pericolose per la salute.

Il vaporizzatore funziona con il metodo di
disinfezione a caldo. Pertanto si riscalda I'acqua
a 95-97°C. Il vapore acqueo che ne deriva,
circondando uniformemente gli elementi
introdotti, li disinfetta velocemente e con
precisione.

Le tettarelle e i biberon vengono a contatto quindi
solo con vapore acqueo. |l vaporizzatore consuma
poca corrente elettrica perché si attui la
disinfezione mediante una piccola quantita d'acqua.

3.2 Disinfezione

Attenzione: tutte le parti da disinfettare
devono essere lavate accuratamente e liberate
completamente dal cibo residuo.

Sulla pagina ripiegata, troverete le figure da A

fino a I relative alla disinfezione.

I. Spingete verso linterno tre dei quattro
bloccaggi 8 sulla base del cesto inferiore 7. In
questo modo potrete sganciare lo scolatoio
9 verso il basso (Fig. A).

2. Inserite il supporto per biberon 5 nel cesto
inferiore 7 (Fig. B).

3. Impilate i cappucci di protezione ed inseriteli
in un anello del supporto biberon tenendo
I'apertura rivolta verso il basso (Fig. C).

4. Ponete i biberon capovolti negli anelli liberi
del cesto inferiore (Fig. D).

5. Applicate il cesto superiore 4 sull'impugna-
tura del cesto inferiore (Fig. E).
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6. Ponete le tettarelle e gli accessori nel cesto
superiore; non & necessario osservare un
ordine preciso (Fig. F).

7. Versate 90 ml di acqua del rubinetto nella
bacinella del vaporizzatore 10 (Fig. G).

8. Inserite il cesto cosi riempito nell'apparec-
chio in modo che lincisione sia rivolta in
avanti verso l'interruttore (Fig. H).
Attenzione: in tutte le altre posizioni, il
coperchio non si chiude completamente,
quindi dall'apparecchio potrebbero uscire
vapore ed acqua.

9. Chiudete I'apparecchio con il coperchio 2,
inserite la spina 14 nella presa di corrente ed
accendete il vaporizzatore con l'interruttore
di accensione 12 (con indicazione). La spia di
controllo 11 si accende (Fig. ).

10.11 vaporizzatore si spegne automaticamente
dopo la disinfezione.

3.3 Si prega di osservare quanto
segue:

* La disinfezione dura circa |5 minuti.

* La disinfezione & garantita solamente se il
suo processo nhon €& interrotto, né
abbreviato.

* Utilizzare per favore esclusivamente normale
acqua di rubinetto senza ulteriori additivi.

*  Per assicurare un corretto funzionamento
dell'apparecchio occorre decalcificarlo ad
intervalli regolari come indicato al paragrafo
"Decalcificare” a pagina 33.

4. Cottura degli alimenti

4.1 Cottura generale

I metodo della cottura a vapore delicata,
permette di mantenere alto il contenuto
vitaminico del cibo. Con il minimo dispendio di
lavoro si pud cuocere velocemente una
porzione di pappa fresca. | tempi di cottura
dipendono ogni volta direttamente dalla
quantitd d'acqua introdotta. Quando l'acqua si
vaporizza, I'apparecchio si spegne
automaticamente.

Nella tabella seguente trovate le quantita
d'acqua necessarie e i relativi tempi di cottura
per alcuni alimenti base.

Alimenti Acqua Tempi di
cottura appros-

simativi
Mele 100 ml 20 min
Pere 100 ml 20 min
Cavolfiore 150 ml 30 min
Broccoli 100 ml 20 min
Piselli 100 ml 20 min
Finocchio 100 ml 20 min

Alimenti Acqua Tempi di
cottura appros-
simativi
Fagioli verdi 100 ml 20 min
Pesce 50 ml 10 min
Carne di pollo 150 ml 30 min
Carote 200 ml 40 min
Patate 100 ml 20 min
Rapa 150 ml 30 min
Pesca 100 ml 20 min
Carne di manzo/ 150 ml 30 min
maiale
Pomodori 100 ml 20 min
Zucchini 100 ml 20 min

Avvertenze:si possono variare leggermente le
quantita d'acqua testate e i tempi di cottura a
seconda della qualita dell'alimento.

Le quantitda d'acqua necessarie per la cottura
degli altri alimenti si possono rilevare in base
alla tabella dei tempi di cottura.
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4.2 Tabella dei tempi di cottura

Tempi di cottura Quantita d'acqua
approssimativi
10 min. 50 ml
20 min. 100 ml
30 min. 150 ml
40 min. 200 ml
50 min. 250 ml

E' impossibile cuocere una quantita di cibo
superiore complessivamente a 500gr per volta.

4.3 Cottura

Le figure da K a P riguardanti la cottura delle
pietanze sono riportate alla pagina pieghevole.

I. Applicate lo scolatoio 9 sul cesto 7 proce-

dendo dal basso. Assicuratevi che i quattro
bloccaggi 8 siano scattati chiudendosi com-
pletamente (Fig. K).
Attenzione: & assolutamente necessario
montare lo scolatoio 9 per la cottura, altri-
menti il sugo prodotto da verdure e frutta
potrebbe gocciolare sulla piastra termica e
bruciarsi.

2. Lavate accuratamente le vivande, sbucciatele
e tagliatele a dadini di ca. | cm (Fig. L).

3. Ponete i dadini tagliati nel cesto inferiore 7
(Fig. M).

4. Riempite la bacinella del vaporizzatore 10

con la quantita d'acqua necessaria (per la
quantita corretta, consultate le tabelle ripor-
tate alle pagine precedenti).
Attenzione: l'acqua deve essere versata
sotto, ovvero nella bacinella dotata di piastra
termica, non nel cesto con lo scolatoio, altri-
menti |'apparecchio non funziona (Fig. N).

5. Inserite il cesto con le vivande nell'apparec-
chio (Fig. O).

6. Chiudete I'apparecchio con il coperchio 2,
inserite la spina 14 nella presa di corrente ed
accendete |'apparecchio con l'interruttore di
accensione 12 (con indicazione). La spia di
controllo 11 si accende (Fig. P).
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Al termine della cottura, I'apparecchio si spegne
automaticamente.

Attenzione: poiché al termine della cottura sia
il vaporizzatore che il cesto possono essere
ancora molto caldi, fate attenzione quando
estraete le vivande.

Con linterruttore di spegnimento 13 &
possibile arrestare la cottura.

Qualora gli alimenti non siano ancora pronti,
versare ancora 50 ml d'acqua e continuare la
cottura. Si prega di osservare che dopo il
disinserimento automatico, |'apparecchio puod
essere rimesso in funzione solo dopo una pausa
di un minuto.

4.4 Cottura simultanea di piu ali-
menti

Si  possono cuocere contemporaneamente

anche alimenti con diversi tempi di cottura.

Procedete come |'esempio seguente (carne di

manzo da 100 g + piselli):

I. La carne di manzo necessita per la cottura di 10
min in pit rispetto ai piselli.Pertanto mettete
nell'apparecchio innanzi tutto la carne con 50 ml
d'acqua per 10 min (vedete la tabella dei tempi
di cottura). Dopo 10 min, I'apparecchio si spe-
gne.

2. Mettete adesso i piselli nell'apparecchio e
100 ml d'acqua per i restanti 20 min. Conti-
nuate il processo di cottura.

Dopo altri 20 min, sono pronti entrambi gli
alimenti contemporaneamente e |'apparec-
chio si spegnera automaticamente.
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5. Pulizia e manutenzione dell'apparecchio

5.1 Pulizia

Prima di pulire I'apparecchio, disinserire sempre
la spina dalla presa di corrente.

Pulite I'apparecchio esclusivamente quando si &
raffreddato. Non utilizzate né detergenti
corrosivi, né abrasivi, perché potrebbero
danneggiare le superfici.

Pulire la bacinella di evaporazione 10 e |l
coperchio 2 ogni volta dopo I'uso con un panno
umido.

Per eseguire la pulizia, si pud rimuovere lo
scolatoio 9 dal cesto inferiore 7:

*  Premete verso linterno come illustrato
nella figura |, tre dei quattro bloccaggi 8, alla
base dell'attacco del cesto. Adesso si pud
abbassare e rimuovere lo scolatoio 9.

Per rimontare lo scolatoio 9 sul cesto,
premere il cesto sullo scolatoio finché i
bloccaggi 8 scattano in posizione.

| cesti superiore ed inferiore 4 + 7, il supporto
per biberon 5, lo scolatoio 9 e la pinza per
biberon 6 sono lavabili in lavastoviglie.
Avvertenza: i coloranti naturali contenuti nei
generi alimentari possono lasciare macchie sui
componenti in plastica che non possono essere
tolte. Tuttavia, cid non significa che il vostro
vaporizzatore non sia in grado di sterilizzare
correttamente.

5.2 Decalcificare
Dopo un po di tempo, il calcare si deposita
attraverso il procedimento di cottura nella
bacinella di evaporazione del vaporizzatore
(ciascuno in base alla durezza dell'acqua potabile
utilizzata). Si  deve rimuovere il calcare
regolarmente per garantire la funzionalita
dell'apparecchio. | depositi di calcare possono
compromettere gravemente le prestazioni di
cottura e di disinfezione.
Avvertenza: in presenza di depositi di calcare
non molto forti, vi consigliamo di procedere
come descritto di seguito utilizzando l'aceto per
uso domestico. Qualora i depositi fossero piu
resistenti, utilizzate uno dei normali prodotti
decalcificanti presenti in commercio osservando
scrupolosamente le istruzioni fornite dal
produttore.

*  Per decalcificare, mescolare 100 ml di acqua
calda con 100 ml di aceto e riempire la
bacinella di evaporazione.Far agire Ia
soluzione per 30 minuti e svuotare. Pulire
infine I'apparecchio con un panno umido.

6. Dati tecnici

230V~/50 Hz
380 Watt

Tensione:
Potenza assorbita:

C€
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7. Garanzia

Il costruttore fornisce 2 anni di garanzia dalla
data di acquisto a condizione che ci sia un
utilizzo accurato e un rispetto delle istruzioni
per l'uso dell'apparecchio.

Ci impegniamo a riparare gratuitamente
I'apparecchio nel caso in cui si tratti di difetto di
progettazione o di materiale.Si escludono
pretese di diverso tipo.

Non sono risarciti i danni, che derivano da un
uso improprio dell'apparecchio. Sono esclusi
dalla garanzia la linea di alimentazione e la spina
per quanto si tratti di usura.Entro i primi 2 anni
dalla data di acquisto, eliminiamo i difetti
giustificatamente riconosciuti, senza addebito
delle spese risultanti. L'accettazione delle spese
deve essere stabilita in anticipo.
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L'apparecchio deve venire assolutamente inviato
allegando il certificato di garanzia o la ricevuta
di acquisto.

In mancanza di una prova di acquisto, seguira il
conteggio delle spese senza avviso.

La spedizione avverra per contrassegno.

Si prega di compilare immediatamente la
garanzia al momento dell'acquisto e di
conservarla accuratamente.Nel caso in cui la
garanzia vada perduta, non & prevista la
sostituzione della stessa.

Il certificato di garanzia ¢ riportato alla fine del
presente manuale.
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—

AyarnToi loveig,

EuxopioTOUpPE TIOU OyOPROOTE QUTOV  TOV
amooTelpwTNpa!  AIGAEEXTE  €va uWNnAig
ToIOTNTAG KXl XOPAAEG TTPOIOV. Me T OUOKeuUr
OUTR UTIOPEITE TOPXK VO  OIMOOTEIPWVETE
€UKOAX KOl OEIOTTIOTO PITIUTTIEPO KOl TOX OXETIKK
eEapTnuaTa. Maboydva BakTnpidix, evavTiov
TOV oTToiwv JeV PTTIOPEI VO PUVOET GPKETX eV
VEOYEVVNTO, OKOTWVOVTQI PE TOV TPOTIO QUTO
TApwg. T OMOOTEIPWUEVD  EEQPTIUOT
pmopolv  vat  xpnoigoroinBolv Kol TN
APEOWG,.

O JIKOG HOG  OTOOTEIPWTAPGG  OHWG
TIPOOGEPE! KA KATI eTMAE0V: Meyohavel Padi
HE TO PWPO OOG KX YIVETOI HIX OGUOKEUN
BpaoipaTog pe oxTUO OTToU OAeg ol BITapiveg
TOU @poUTOV KOl AXXQVIKOV OIGTNPOUVTA.
Mpiv amm6é TNV TIPWTN XPHon TNG OUCKEUNRG
OIXB&OTE TTPOCEXTIKX TIG 0dNYiEG QXUTEG.
EuxopooTe OTO PWPO OGG HIG GVATITUEN
yeu&Tn uysia.

1. ZUOTATIKX MEPIN TOU KITOCTEIPWTHPX (sikova ™)

A1EE0B0G aTpOU

Kamai

NoBry

Emavw kahaB1

B&on pmpmepo

NoBida pmprepd

K&To KaAGO!

Aodaheia OioKOU OTOAKYUOTOG

O NOOGLhA, WN =

9 AioKoG OTGAXYHOTOG

10 Aiokog eEXTHIOTNPO/BEPUAVTIKOG BIOKOG
11 Auyvia eAéyxou

12 AIoKOTITNG evepyorioinong (Ue orpovon)
13 AIGKOTITNG GmTevepyormoinong

14 KaxAwdio dIKTUOU pe Buopa

Xwpig eikdva: K&Tw omd TN OUOKeUn
BpiokeTanl  éva  oUoTnUa  TIEPITUNIENG
KoAwdiou.

2. YmoOdei&eic aopaAeiag

*  XPNOIYOTIOIEITE TOV GTOCTEIPWTHPX POVO
YIX TNV QMOOTEIPWON PMPTIEPd KA TWV
OXETIKQV EEXPTNUETWY, KXBWG KOl I TNV
TTOPOOKEUN  Bpedikav  daynTwv. e
TEPIMTWON  TOU N Ouokeunp  dgv
XpnoigoroinBei oUPPWVA PE TOV OKOTIO
YI&X TOV OTI0I0 TIPOOPIETAI, EVOEXETAI VX
TTPOKUYEI KivOUVOQ YIx TOV XPHoTN.

* H T&0N TOU JIKTUOU TIPETTEI V& XVTIOTOIXEI
OTIG TIUEG THOEIG TTOU QVAYPAOVTXI OTNV
K&TW TTAEUP& TNG CUOKEUNG.

«  Ea&v 10 kaAwdio dikTUou 14 €xel dpOxpei,

TPEMEl V& QVTIKXTOOTOOei  amo  Tov
KOTOOKEUQOTH, TNV UTNPECIX  OEPPIG
mEAXTWV  TOU N} QMO TIOPOPOIo
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eEEIDIKEUPEVO TIPOOWTTIKO, TIPOG XTTOdUYH
KIVOUVQV.

« Autn n ouokeur) dev TPOOPIZETAI YIX
XPHon oo &TOUX (CUPTTEPIAGUBXVOEVHV
moudiv)  PE  TIEPIOPIOUEVES  DUOIKEG,
AUCONTIKEG ) TIVEUUATIKES IKAVOTNTEG I HE
eNeIr Treipa kai/f) EANEITTR yvwon, ekTog
oV EMTNEOUVTAI MO EVX UTIEUBUVO YIX
TNV GoPAAEIX TOUG GTOHO 1} AxuBavouv
odnyieg amod auUTO OXETIKA HPE TOV TPOTTO
xprnong Tng ouokeung. To moudix B
TTPETIEl VX TTXPOKOAOUBOUVTAI, YIX VX
eExodoliCeTanr 0TI dev maifouv Pe TN
OUOKEUN.

« O amooTeIpWTAPAG TIPETEl VO AEITOUPYEI
o€ onpeio, omou dev PMmopoUV Vo GTAOOUV
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moudix, Kol TOo  KOA®SIO  NAeKTPIKOU
PEUPXTOG TIPETTEl VO €ival TOTTOBETNPEVO
pe XOOOAN TPOTIO, WOTE VO LNV UTI&PXE!
duvaToTNTOl Vo Pi€el KAVelG KATW TN
OUCKEUN TPABWVTAG TO KAXAWDJIO.

e Ta moudix Oev eival oe Beon va
QVOYVWPIoOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU UTTOPEI
V& TIPOKUWOUV KXT& TN XPron NAEKTPIKOV
OUOKEUMV. ZUVETIWG HNV OGdrVETE TIOTE
avemiBAenTal TX TAIdIK, WOOTE V& PNV
maidouv e Tn CUCKEUN.

e Hempaveia eykaT&OTAONG TNG CUCKEUNG
Ba TpETEl VO gival OTEYVH| Kol ETTiTTEDN.

e MoTé pn yepiCeTe MANPWG TN CUOKeUN pe
vepO Kail TToTE pn TNV BubileTe o€ vepo.

e Mn PBalete TOTE TN OUOKEUN VX
AeIToupynoel Xwpig vepo.

«  KoTta Tn O1Gpkeix TnG Asimoupyiag Oev
ETITPETETANI V& HETOKIVEITE  TOV
QTTOOTEIPWTPX.

« Kota Tnv OIGpKeix TNG Aeimoupyiog ol
EMPAVEIEG TNG OUOKEUNG Kaive 10IXITEPQ,
OTTOTE UTIOPEITE VX TO OKOUUTIOETE HOVO
oTnv eIdIKn yI'auTO To OKOTTO AXBr) 1 OTOUG
DIOKOTITEG,.

e Ta pmpmepd eival KAUTS eubUg PHET& TNV
amooTEIpWON  KaI B TIpETEl Vo T

—

By&lete povo pe TV edIkn  AaxBido
UTTIUTIEPO TTIOU GUVOJEUEl TNV CUCKEUN).

«  TiIg TPOYEG TTOU TTXPAXOKEUKIETE PE TOV
QMOOTEIPWTI PO TIPETTEl Vo TIG
XPNOIUOTIOIEITE APECWS KX V& PNV TIG
dlxTnpeite yix peyoAx XPOVIK&
OIXOTAPOTX Ce0TEG OXME 0UTE KOl VX TIG

EavaleoTaIVETE.
« Tlpiv amd To T&IOPX Tou PBpEdoug, va
DoKIpGleTE omwaodnmoTe TO

TTXPOOKEUNOPEVO QAYAKI VIO VO EAEYEETE
Tn Beppokpaoia Tou. YT&pxel Kivouvog
CepoaTIOPATOG.

*  MeT& Tn Xprion oImoouvOEaTE TN OUOKEUN
oo To OIKTUO, YIX VO PNV PImopei va
evepyorioinBei akouala.

+  XpnOIYOTIOIEITE TOV QTOCTEIPWTHPX HOVO
€AV KQI N OUOKEUN KXl TO KOAwdIo Tou
OIKTUOU BpiokovTan o€ &yoyn KXT&oTaoan.

» H ouokeur| emMTPEMETAI VO vOIXTEl POVO
oe €ldIkO epyooTnplo.  AlxpopeTik&
EKTTITITEI N €yyunon.

* Mobvo €IBIKEUPEVO TIPOOWTTIKO EMITPETIETA
VO eKTENEl  EMOKEUEG.  AKOTEAANAEG
EMOKEUEG  UTTOPEl  va  BnuIoupyroouv
0oBapPO KivOUVO YIX TOV XProTh.

3. ATTooTEipWON MIMIPTIEPO, ONAWV KX
OXETIKWV EEXPTNHATWV

3.1 TevIK& TIEPi ATTOOTEIPWONG

Ta veoyevwnta otnv  opxy Oev dioBETOUV
OPKETN  QVTIOWUOTA, WOTE VO PITOPOUV VOl
TIPOOTOTEUTOUV  GPKETX  OMO T HIKPOPICK
(moxBoyovax  BoKTNEIDI  TIOU  TIPOKOAOUV
CPPWOTIC).

ZNUAVTIKY TTPOUTIO0E0N ETTOPEVIG KOTX TNV
TTHPOOKEUN BPEDIKOV TPODWV, Eival N Xprion
BnAV Ko UmuTEPO, Tor ool eiva eEAeUBepa
amd TxBoyova BaKTNEIdIC.

AKOPX KO TX TTO €AXXIOTX  UTTOAEIPUOTX
Tpodipwv OTIG BNAEQ Kol OTX  PMIPTIEPO

’@%

%

prmopolv  va odnynoouv eUKOAX OF  pICK
emKivduvn  yidx TNV uysix  dnuioupyix
BakTnEIdiwV.

O amooTelpwThpag AsiToupyei pe Tn péBodo
Bepung ammoaoTEiPWONG, OTNV OToIX TO VEPO
Ceotaivetal  oToug 95 - 97 Celsiou. O
udpOTUOG TIOU  OnuIoUpYEITal PEQUTO TOV
TPOTIO GTTOCTEIPWVEI YPHYOPO KX GEIOTMOTX
TX eEXPTAUOTO TIOU PPIOKOVTaI €VTOG TNG
OUOKEUNG KaBWG Tat TTEPIBAAEI OLOIOUOPD .
O1 BnAEg KO T PTTIUTIEPO EPXOVTAI ETTOUEVWGS
o€ emadn Yovo pe Tov udpaTpo. EExTiag Tng
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eAXI0TNG moooTNTOG VEPOU Tou
KXTOVOAWVEI O  QTOOTEIPWTNPAG VIO TNV
QTTOOTEIPWON  GTAITEl KAl QXv&Aoyn  HIKPN
TooOTNTA PEUPATOG.

3.2 AmmooTeipwon

Mpoocoxn: OAa Ta EEXPTHUATX TTOU TTPOKEITAI

VO QTTOOTEIPWOOUV TIPETEI V& €Xouv TIAUBEI

KOAX Kol Voo €xouv omaAayei amo k&Be

UTTOAEINP TPODNG.

Tig eikdveg A kau | Bax TIg BpeiTe oTNV CpXIKN

dim\wpévn oehida.

1. ThéoTe TPOG TA PEOX TPEIG QMO TIG
TEOOEPIG AOPGAEIEG 8 TTOU BpioKovTal OTOV
M&TO Tou K&Tw KoAaBiou 7. O diokog
OTOAXYUQTOG 9 UTTopEi TOPK VO XPaIPEDE
TPOG TOX K&TW (EIK. A).

2. TomoBetnoTe Tn B&on yio TX PmpTepo 5
€VTOG TOU K&XTW KathaBioU 7 (eik. B).

3. TommoBeTOTE TO KOAUPUGTO TIOU  Eivail
TOTTOBETNUEVD TO EVX TTAVW OTO &AAO E TO
GVOIYUX TTPOG T& KATW O &va DQKTUAIO
™G B&ong pmumepo (eik. C).

4. TomoBeTNOTE TX PMIUTEPO PE TO OTOHIO
TPOG TX KATW, OTO K&TW KOAGOI 0TOUQ
eAelBepoug dakTUNIOUG (€IK. D).

5. TormoBeTroTe TO EMAVW KOXA&BI 4 TGV OTN
AaBry Tou K&Tw KaAaBIoU (eik. E).

6. TormoBeTroTe TIG BNAEG KAl TaX EEXPTNPAT
TOV PMMPTEPS 0TO TIAVW KOAGO! pe OTToIx
oelp& BeAeTe (eik. F).

—

7. Bakte 90 ml vepo Ppuong oTo dioko
eEatuiotTipa 10 (eik. G).

8. TommoBeTOTE TO YEUATO KOXAXOI OTn

OUOKeUN, €TO1 WOTE N ONUAvon va deixvel
TTPOG TG EPTIPOG OTO PEPOG TOU JIGKOTITN
(elk. H).
Mpocoxn: e OAeg TIG &A\eg Beoeig To
KQTTOKI OeV KAgivel TTANPWG, £TOI PTTOPEI VX
eEEPXOVTOl UOPOTHOI KX VO €lIoXWPNOEl
vEPO OTN CUOKEUN.

9. TomoBeTNOTE TO KOTGKI 2 OTn GUOKEUN,
BaAte TO BlUopax 14 otnv TPICX Ko
€VEPYOTIOINOTE TN CUCKEUN PE TO DIXKOTITN
gvepyoroinong 12 (pe onuavon). To
Aaumaki ehéyxou 11 avaBel (eik. 1).

10.0 QTOOTEIPWTAPOG  GTIEVEPYOTIOIEITA
QUTOUOTO UETX TNV XTTOOTEIPWOT).

3.3 NxpakXAOUHE VX TIPOCEEETE TA
egng:

+  Mix omooTteipwon Olopkei mepimou 15
AenT&x.

«  EyyuUnon amooTeipwong UdioTaTal, Hovov
epooov n dxdIKaoio amoaTeipwong dev
dlokortei ko dev TTepIkoTEl N dI&PKEIX TNG.

+  NMopoakaholpe v Xpnolgoroleite
OMOKAEIOTIK&  KQVOVIKO  vepO  Bpuong
XWPIQ oTI01IEGdNATIOTE TIPOOONKEG.

«  OpovtioTe ®OTe va YiveETal TOKTIKOG
KoBOPIoPOG OAXTWY, OUPPWVD pE TNV
evotnTae  "KoBopiopdg  oA&Twv"  oTn
oehidx 39, woTe vo  OlopahioTel N
AEITOUPYIKOTNTO TNG OUOKEUNG.

4. Bp&oio Tpogipwv

4.1 Tevik& TTEpi BpaCiiaTOg

H mpooexTikr) SIadIKXCIX BPACIiHATOG pE
oTPO emTpEmel O peyaxAo Poabud TN
diatpnon Twv BITagivwv ot TpodIpa. Me
TOV TPOTTIO QUTO UTTOPEITE VO TIXPOROKEUKOETE
OTO YPIYOPO KO e EAXIOTO KOTTO Wik pepida
Opeokng Ppedikng Tpodng. O ek&xoToTE
ATMXITOUPEVOG XPOVOG BPaaipaTog eEXPTATAI

%

%

GUECX OO TNV XPNOIPOTIOIOUPEV TTOCOTNT
vepou. MOAIg e&aTpioTei TO vepd n ouokeun
QTTEVEPYOTTOIEITI QUTOUQTO.

STov mivoka Tou okolouBei Ba Bpeite TIg
AMaPAITNTEG TTOOOTNTEG VEPOU KABWG Kl
TOUG QVTIOTOIXOUG  XPOVOUG  BPOCIUATOG
OPICUEVWV BAOIKOV TPOIHWV.
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Tpodiuo Nepod | mep. Xpovog
BpaoipaTog

Mo 100 ml 20 AenT&x
AxA&OIx 100 ml 20 AemT&x
Kouvourioi 150 ml 30 AemnT&
MrmpoKoAx 100 ml 20 AenT&x
ApPOK&G 100 ml 20 AeniT&x
M&paBo 100 ml 20 AeniT&x
Wapl 50 ml 10 AemT&x
Mouhepik 150 ml 30 AenTx
DoOONGKIX 100 ml 20 AenT&x
DPETKR

KopoTa 200 ml 40 e
MoTareg 100 ml 20 AenT&x
FoyyuAokp&upn 150 ml 30 AenTx
Podakivo 100 ml 20 AemT&x
Bodivo n xoipivo 150 ml 30 AemTx
Top&Teg 100 ml 20 AeniT&x
KoAokuBakiax 100 ml 20 AemiT&x
Yrmodeign: O JOKIMOOUEVEG — CGUTEQ

moooTNTEG veEPOU KOBWG Kol oI Xpovol
BpaoipyaTog pmopei vor TolkiAouv eAadpwg,
AVAAOYQX E TNV TTOIOTNTA TWV TPOPIHWV.

Tig TOoOTNTES VEPOU TTOU EiVal ATMXPAITNTES
Y& TNV TIOXPQOKEUN TV &MV Tpodipwv
pmopeiTe va TIG PBpeiTe pe eUKONix OTov
VAKX XPOVOU BPOCIUATOG.

4.2 Mivakag Xpovou BpxCiHaTOoq:

mep. Xpovog MNoooTnTa vepoU
BpaoipaTog

10 AemT&x 50 ml

20 AenT&x 100 ml

30 AenT&x 150 ml

40 AenT&x 200 ml

50 AemT&x 250 ml

Jog mapakaAoupe va A&Bete umoyn, OTI dev
EMTPETETAI Yot Bp&aoouv OUVOAIK&
meploodTEPa amo 500 yp. Tpodipwv avi
d&on BpaoipaTog.

’@%

%

—

4.3 Bp&oipgo

Tig eikoveg K €wg P yix To Bp&aiyo Tpodipwv

Ba TIg Bpeite oTNV avadimAoUpevn oeNida.

1. TommoBeTroTe To dioko OTOAXYUXTOG 9 OO

K&TW OTO KOA&BOI 7. TNPOCEXETE WOTE VXX
oopaAioouv Kol Ol TEOOEPIC aoPaAeieg 8
(elk. K).
Mpoocoxn: MNa To Bpaoiyo Ba Tpemel v
ToroBeTroeTe  omwodnmote  To  dioko
oToAGyUaToG 9, OI10TI JIXPOPETIKE B
oTalel 0 LWPOG AOXOVIKWV Kol GpoUTwv
0TO BePUAVTIKO DIOKO KOl B KaiyETQ.

2. Koyte T mAupéva Kol Eephoudiopeva
TPOOIUG 0 KUBOUGQ peyeboug Tep. 1 EKAT.
(ek. L).

3. B&ATe TOUG KUBOUG TPOGIPWV OTO KATW
KOA&OI 7 (eIk. M).

4. B&hte TNV omaxpaitnTn TOCOTNTO VEPOU

oto dioko  eEaTpioTnpa  10.  Tnv
amapaiTNT  TO0OTNTA vepou Ba  Tnv
BpeiTe OTOV TTVAKO.
MNpoocoxn: To vepod Tpémnel va To PAAETE
K&Tw oTo Oioko €EQTHIOTAPO Pe TO
BeppavTIKO BioKO Ko OXI 0TO KOAGOI e To
OioKO OTGAGYUOATOG, DIOTI DIXPOPETIKE dev
AeiToupyei n ouokeur) (eik. N).

5. TommoBeTroTe TO KOAGOI pe Ta TPODIUX OTN
ouokeun (eik. O).

6. ToroBeTrOTE TO KOTI&KI 2 OTN OUOKEUN,
Baite TO PlUopax 14 otnv TIPICX KO
EVEPYOTIOINOTE TN GUOKEUN HE TO SIGKOTITN
evepyoroinong 12 (pe  onuavon). To
Aopmakn eheyxou 11 avéBel (eik. P).

H ouokeur| amevepyoTTOIEITOI GUTOPOTON JETX

TO Bp&aoipo.

Npoooxn: Emeidn pet& 10 BP&oIpo pmopei va

eival TOAU {e0TOG O AMOOTEIPWTNPOG KAl TO

KOAGBI, TIPOOEXETE KOTG TNV Xdaipean Twv

TPO®IHWV.

Mrmopeite  va  OlakoweTe T OIOIKXCIX

BpagipaTog pe TO OIOKOTTTN

amevepyoroinong 13.
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Eav Tt TpOQIYa Oev €xouv Ppaoel OKOWN
TIPOAO TTOU €Xel TEAEIWOEI KOl ATTEVAPYOTTOINBE
povo To, Bax TpeTTEl va TipoaBeaeTe akopn 50 mi
vepou, Ba mpérel va TIpooBeaeTe akdun 50 ml
vepoU yia va gEakohoubrioouv va Bp&douv.
MopokaxAoUpe va A&BeTe umoywn oag, OTI N
OUOKEUN  PETG  OTMO  HIX  OGUTOPXTN
QTIEVEPYOTTOINGN UTTOPEI VO ETTOVEVEPYOTTOINOEI
Kol TGN JOVO epooov PecoAaprioel pia mauon
OIXPKEING eVOG AeTTTOU.

4.4 Map&AAnAo Bpaoipo
TIEPICCOTEPWY TPOPIHWV

Exete emiong Tn OuvaToétTnTa Voo Bp&oeTe

TQUTOXPOVO TPOPIPX TTou £xouv

dladopeTikoUg Xpovoug Bpaoiparog. Mo To

OKOTIO GUTO OKOAOUBEITE TXX PrPOTA TOU

—

emopevou  mopadeiypatog  (ava 100 yp.

BodIVO KPEXG e PAKK):

1. To Bodivo kpéag mpémel va Bpdoer 10
AEMT& TEPIOTOTEPO OTT™ OTI 0 KPOKAG. Mo
TO AOYO QUTO B&leTe TPWTX Vo Bp&ael Yok
10 AemT&x TOo Kp€ag pe 50 ml vepd (BAeme
VKX XPOvVwV BpacipaTog). MeTa amo 10
AETTIT& N OUOKEUN XITEVEPYOTIOIEITAI.

2. 3TN OUVEXEIX TIPOOBETETE KAl TOV OPOKX
pe 100 ml vepou yix GAAor 20 AemT& Ko
EavaBaleTe TN OUOKEUN VO GUVEXIOEl TO
Bp&aipo.

MeT& a6 20 AemT& BPaOipaTOg EiVal KOl
T dUO TPOPIPO ETOIUX KXI 1 OUCKEUN
OTTEVEPYOTTOIEITAN XUTOUOTA.

5. KaBapIopog Kol TTEPITTOINGN TG GUCKEUNG

5.1 KaxBapiopog

Mpiv koBopioeTe Tn ouokeun By&Ate TO

Buopa ammo Tn mpida.

KoBopileTe Tn OuoKeur] POVO OTAV €ival 0g

Kpua  KaT&oToon.  Mn  xpnolporoleite

KQUOTIK& PEOO KaBaplopoU Kol TPIYIPATOG,

yl& To AOyo OTI UMOPOUV Vo TIPOEEVHCOUV

TnpiEg oTIG EMPAVEIEG.

MeTar amd k&Be xprion okoumileTe Tov

Hoayelpikod 0ioko 10 KOl TO KOTTGKI 2 pE €va

UypO TTQWVi.

N Tov KXOXPIoUO gropeite  va

QTTOPOKPUVETE TO BioKO OTOAXYUOTOG 9 OO

TO K&XTW KXAGOI 7:

» TligoTe TIPOG TG PEOT OTIWG PAIVETAI OTNV
eIKova A, TpeIg amo  TIG TEOOEPIG
aoyaheleq 8 Tou PpioKOVTal OTOV TIKTO
Tou TPdaBeTou KaxAaBiol. ETol pmopeite
VOl KATEBOOETE TTIPOG T K&TW TO Oioko
oToA&YpaTOG 9.

%

MNax va ouvappohoynoete Eavd To OioKo
oTOA&YPUOTOG 9, TOTMOBETNOTE TO KOAKOI
070 JiOKO OTOAXYHOTOG KOl TEOTE PEXPI
VO OKOUOTEI TO XOXPOKTNPIOTIKO KAIK TOU
KAEIDWPATOG TWV GOYPOAEIDV 8.

To emavw Kol K&TW KOXA&O! 4 + 7, n Baon yix
TX PmmipTepd 5, 0 3iokog OTOXAXYHOTOG 9 Kol N
AxBidax pmpmepo 6 pmopouv var MAuBouv o€
TTAUVTAPIO TIXTWV.

Ynodeign: O UCIKEG XPWOTIKEG OUTIEG TWV
TPO®IPWY propel  vo  TIPOKOAEOOUV  OTX
TAXOTIK& EEXPTAUATA HOVIUES KTTOXPWOEIG.
AuTO Opwg dev emmpeadel TN AeIToupyia TNG
OUOKEUNG  YI&  Q&IOmMOTEG  PEANOVTIKEG
QTTOOTEIPWOEIG.

5.2 KXOaxpIiopog dA&TWV

MeT& QMmO KO&TIOIO  XPOVO  dNUIOUPYEITXI
omoBeon oA&TwV 0TO OioKO EEXTUIOTHPG TOU
QTOOTEIPWTNPG  (Qv&Aoyax pe To  Babud
OKANPOTNTOG TOU XPNOILOTIOINUEVOU VEPOU
Bpuong). Tax GAGTX OQUTK TIPEMEl VX
OTTOUOKPUVOVTO 0e  TOKTX  XPOVIK&
dloOTAUOTY yix Vo diaxodohileTal €Tal n
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AEITOUPYIKA  IKAVOTNTO TG OUOoKeung. H
amdBeon OA&TWV PTTOPEl VX ETTNPEXOEI
CPVNTIK& TNV ammodoon KoT& To BP&CIUO KA
TNV amoaoTeipwaor.

Yrnodeign: Mo ehappieg amobeéoelq oAATWOV
XPNOIPOTIoINOoTE  KOAUTEPX TNV KOTWTEPW
avapepopevn pEBodo pe emTpamedio EUOI.
Mo 10xupeg amobéoelg aA&Twv Ba TTpEmel vax
Xpnolporoinbei HECO XTOPGKPUVONG OAXTWV
TTOU TIPOOPEPETAI OTO epmodplo. Tnpeite TIQ
UTTodEIEEIG XPNONG TIOU QVAPEPOVTXI  OTN
OUCKEUQOIX TOU TIPOIOVTOG.

—

+  Tix Tov KXBAPIOUO GAGKTWV OVOPEIYVUETE
100 ml kaxuToU vepou pe 100 ml payeipiko
g0l ko TO P&lete oTo Oioko TOU
efatpioTpa. Adrvete To JIGAUPX v
Opaoel yiax 30 AEMTA KA1 UETK TO TTETOTE.
3TN OUVEXEIX OKOUTTICETE TN OUOKEUN Mg
Eva Uypd Tav inoTe va eEaapahioeTe OTI
Oev €xel XTOUEIVEI KATTOIO UTTOAEIPO TOU
dlcAUPOTOG auToU. Mnv ouvdeeTe ToV
OMOOTEIPWTAPX 0TV TPIX KAT& TNV
OIXPKEIO TOU KOBOPIoUOU OAXTWV KAOWG
TO NAEKTPIKO pelpa dev XPEIRTETAI KOT!
TNV dIadIKACI QUTT).

6. TEXVIK& OTOIXEIX

230 V~/50 Hz
380 Watt

Taon:
KoTavéhwon peupaTog:

C€

7. Eyyunon

Yo Ttnv mpolmobean OTI xelpileoTe TN
OUCKEU JE TTIPoCoXH Kol AapBavovTag urmoyn
TIG 0dnyieg XEIPIOYOU O KATOOKEUNOTNG OOG
TOPEXEl  eyyunon 2 XpOvwv omd TNV
NUEPOUNVIG AYOPGG.

AvolapBavoupe TNV UTIOXPEWON VX
emokeu&{oupe Tn ouokeur dwpedv, epoOToV
TTPOKEITAI YIX OPXAUGTO TOU UNIKOU 1} TNg

KaTookeung. Omoiadnmote &AM o&iwon
OTTOKAEIETAN.
Znuieg, ol omoieg  TIPOKUTITOUV — GTT0

okaT&XAMNAN  xprion TG ouokeung Oev
amolnuiovovTal. To KaAwdIo Kol To BUOpX
Oev oupmepIAapB&voVTal OTNV €yyunon, eav
TTPOKEITAN YIa Bop&. ZT0 SIGOTNUO Twv dUO
TPOTWV €TOV GO TNV NUEPOUNVIO Oyop&S
ommoKBIoTOUPE TAX JIKAIWG AVYVWPIOUEVX
ENATTOUOTA  XWPIG va  umoAoyioupe T
mpooBeTar  €€odar  Tou  TpokuTTouv.  H
avoAnpn Twv €E0dwv Ba mTpEmel va Exel
dlxoadnvIoTel TIPONYOULEVWG.

%

40

%

H omooToAr) TNG oUOKEUNG B TIPETTEl VX YiveEl
onwadnmoTe pe emolvayn TNG eyyunTikng
BeBainong ) Tou TiHoAoyiou ayop&g.

E&v  dev  umdpxel  OomodEIKTIKO  TNG
NUEPOUNVIAG AYOP&G O KXTOAOYIOPOG Twv
e€00wv akoAouBei xwpig emPBepaiwon. Z auTh
TNV TIEPITITWON N OUOCKEUN €MOTPEPETAI e
QVTIKOTOBOAN.

MapokaxAoUpe va avaBETETE T CUUTTANPWON
NG eyyunTiKNAG BEBXinONG KAT& TNV ayopX
KXl va TN OIXQUAXTTETE  TTPOCEKTIKA.
EyyunTikég BeBaiwoelg mou €xouv xobei dev
QVOTANPWVOVTI.

Tnv eyyunTikn Bepaiwon Ba Tnv Bpeite oTo
TENOG QUTOU TOU gyXelpIdiou.
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Sayin anne ve babalar,

Kararinizi  bizim sterilizatérim0z0i  kullanmak
yoninde verdiginiz icin tesekklir ederiz. Ve
bdylelikle kaliteyi ve glvenligi segtiniz. Artik

bebeginizin biberonlarin ve biberon
aksesuarlarini ¢ok kolay ve guvenli bir sekilde
dezenfekte  edebileceksiniz.  Yeni dogmus
bebeklerin  henliz  yeterince  direnemedigi,

hastaliga sebep olabilen bakteriler sterilizator ile
tamamen yok edilir. Dezenfekte edilen parcalar
hemen yeniden kullanilabilir.

Fakat bizim sterilizatérimiz daha fazlasini da
beceriyor: Bu cihaz bebeginiz ile birlikte
blylyor ve bebek mamalarinin vitaminleri
korunarak hazirlanmasi icin kullanabileceginiz
bir buharli pisirme cihazi oluyor.

Bu kullanma kilavuzunu, cihazi ilk kez
kullanmadan &nce itinayla okuyunuz.

Bebeginizin saglikli gelismesini diliyoruz.

1. Sterilizatoru olusturan parcalar

Buhar cikisi
Kapak

Kulp

Ust sepet

Sise tutucusu
Biberon masasi
Alt sepet

Damla kabi kilidi

0O NO O WN =

9 Damla kabi

10 Buharlagsma kabi / Isitma plakasi
11 Kontrol lambasi

12 Agma digmesi (isaretli)

13 Kapama digmesi

14 Figli elektrik kablosu

Ayrica cihazin alt tarafinda bir kablo sarma
dizeni vardir.

2. Guvenlik bilgileri

+ Sterilizatér sadece bebek biberonu ve
aksesuarlarini dezenfekte etmek ve bebek
mamas! hazirlamak igin kullaniimaldir.
Ongorilmis olan amaca uygun olmayan
kullanim halinde, kullanici agisindan ciddi
tehlike kaynaklari s6z konusu olabilir.

« Cihazin  kullanildi§i  yerdeki elektrik
sebekesinin gerilimi, cihazin alt tarafinda
bildirilmis olan gerilim degerlerine uygun
olmalidir.

« Elekirik kablosu 14 hasarli oldugu
takdirde, muhtemel tehlikelerin énlenmesi
icin bu elektrik kablosu Uretici, Ureticinin
musteri hizmetleri veya benzeri Kkalifiye
personel tarafindan degistiriimelidir.

« Bucihaz, kisitli fiziksel, algisal veya ruhsal
Ozelliklere sahip veya deneyimsiz ve/veya
eksik bilgiye sahip kisiler (cocuklar dahil)
tarafindan kullaniimasi igin uygun degildir.
Ancak bu tdr kisiler, gUvenlikleri

%

konusunda yetkilendirilmis bir kisi gozetimi
altinda oldugu veya bu vyetkili Kkisiler
tarafindan cihazin kullanimi konusunda
talimatlar aldiginda cihazi kullanabilir.

+  Sterilizator, kiiglik gocuklarin erisemeyecegi
bir yerde calistinimalidir. Elektrik kablosu
glvenli bir sekilde vyerlestirilmelidir, aksi
halde cihaz elektrik kablosundan cekilip
asag dusebilir.

» Cocuklar, elektrikli cihazlar ¢aligirken
olusabilecek tehlikeleri tespit edemez ve
anlayamazlar. Bu nedenle c¢ocuklar,
cihazla oynamamalari igin kontrolstiz bir
sekilde birakilmamalhdir.

+ Cihazin (lzerine kuruldugu ylzey kuru ve
diz olmalidir.

+ Cihazi kesinlikle tamamen su ile
doldurmayiniz. Cihazi kesinlikle suyun
icine sokmayiniz.
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* Cihazi kesinlikle susuz calistirmayiniz —
3.bdlimde yer alan 7.maddeye bakiniz.

«  Sterilizator cahisirken yerini
degistirmeyiniz.

« Cihaz calisirken dis ylzeyleri ¢ok sicak
olur. Bu nedenle gerektiginde sadece
Ong6rilmis olan kulba veya digmeye
temas edebilirsiniz.

+ Biberonlar dezenfekte etme isleminin
hemen ardindan ¢ok sicak olur ve sadece

ekteki biberon masasi ile cihazdan
ctkarimalidir.

» Sterilizatérde hazirlanmis besinleri derhal
kullaniniz;  bu  besinleri  sicakhgini
korumasi icin sterilizatorde muhafaza
etmeyiniz.

+ Bebege vermeden o6nce haslayarak

hazirlamis oldugunuz mamanin sicakligini

—

matlaka kendiniz tadina bakarak kontrol
ediniz. Haglanma tehlikesi!

» Cihazi, kullandiktan sonra elektrik figini
prizden cikariniz.

« Sterilizatérli sadece cihaz ve elekirik
kablosu hasarsiz ve kusursuz ise
kullaniniz.

+ Cihazin sadece yetkili serviste agilmasina
izin verilmistir. Aksi halde garanti hakki
kaybolur.

* Onarm  calismalari  sadece  yetkili
elemanlar tarafindan yapilmaldir. Yetkili
olmayan elemanlarca, gerektigi sekilde
yapilmayan onarimlardan dolayi, kullanici
icin ciddi tehlike kaynaklari s6z konusu
olabilir.

3. Bebek biberonlarinin, emziklerin ve aksesuarlarin
dezenfekte edilmesi

3.1 Dezenfeksiyon hakkinda genel
bilgi
Yeni dogmus bebekler baslangigta, hastaliga
sebep olan bakterilere (patojen mikroplar) karsi
kendilerini yeterince koruyabilecek dirence
sahip degildir.
Bu nedenle, bebek mamasi hazirlanmasinda
bakterisiz  biberon ve biberon emzigi
kullaniimasi gok dnemlidir.
Emzik ve biberonlarda bulunabilecek ¢ok az
miktarda besin artiklari dahi, sadlk agisindan
tehlikeli olabilecek mikroplar olusmasina
neden olabilir.
Sterilizatér sicak dezenfeksiyon metodu ile
calismaktadir. Bu islem esnasinda su 95 - 97 °C
sicakliga kadar isitiir. Bu islemde olusan su
buhari, cihazin icine yerlestiriimis olan parcalara
muntazam bir sekilde her taraftan etki ederek,
parcalar hizli ve glvenli bir sekilde dezenfekie
eder.
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Yani biberonlar ve biberon emzikleri sadece su
buhari ile temas halindedir. Sterilizatoriin
dezenfeksiyon icin tlkettigi su miktari az
oldugundan, tiketilen elekirik miktari da cok
azdir.

3.2 Dezenfeksiyon

Dikkat: Dezenfekte edilecek tiim pargalar

Onceden iyice durulanmali ve tim besin

artiklarindan arindiriimahdir.

Dezenfeksiyon konusu ile ilgili A — I resimleri,

acllabilen resimli sayfada bulunmaktadir.

1. Alt sepetin 7 ayagindaki Kilitleri 8 iceri
dogru bastirin.  Hasglama islemi igin
kullanilan damla kabi 9 simdi asagiya
dogru katlanip agilabilir (Res. A).

2. Sise tutucusunu 5 alt sepete 7 yerlestirin
(Res. B).

3. Ust (ste takilmis biberon kapaklari, agik
agiz kismi asagilya gelecek sekilde,
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biberon tutturma dlzeninin halkalarindan
birinin icine yerlestiriimelidir (Res. C).

4. Bebek biberonu, agiz kismi alt tarafa
gelecek sekilde alt sepete, bos halkalarin
icine yerlestirilmelidir (Res. D).

5. Ust sepet 4 alt sepetin kulbu (izerine
takilmalidir (Res. E).

6. Emzikler ve bebek biberonu aksesuarlari
Ust sepetin icine yerlestiriimelidir. Bu
parcalar Ust sepetin icine gelisiglzel bir
sekilde yerlestirilebilir (Res. F).

7. Buharlasma kabina 10 musluktan alinan
90 ml su doldurulmalidir (Res. G).

8. Ici doldurulmus sepet cihaza, yazili kisim
On taraftaki digmeye bakacak sekilde
yerlestirilmelidir (Res. H).

Dikkat: Tim diger konumlarda kapak tam
kapanmaz, bu nedenle su buhari ¢ikabilir
ve cihazdan asagiya su akabilir.

—

9. Kapak 2 cihazin Uzerine yerlestiriimeli, fis
14 prize takilmali ve cihaz agma digmesi
12 ile agiimalidir. Cihaz acildiginda kontrol
lambasi 11 yanar (Res. I).

10.Sterilizatér dezenfeksiyondan sonra
otomatik olarak kapanir.

3.3 Litfen dikkat:

+ Bir dezenfeksiyon islemi vyaklasik 15
dakika surer.

+ Bir dezenfeksiyon ancak dezenfeksiyon
islemine ara veriimez veya islem iptal
edilmezse ve islem kisaltiimazsa etkili olur.

» Sadece herhangi bir katki maddesi
icermeyen normal icme suyu
kullaniimalidir.

+ Cihazin iglevselliginin korunmasi igin,
sayfa 45 'teki  “Kirecten  arindiriimasi”
bélimine gbére muntazam aralklar ile
kirecten arindirma iglemi uygulanmalidir.

4. Besin maddelerinin pisirilmesi

4.1 Pisirme ile ilgili genel bilgiler
Hassas buhar ile pisirme yéntemi, besinlerdeki
vitaminlerin blytk oranda korunmasini saglar.
Cok ugrasma gerektirmeden taze bir porsiyon
bebek mamasi hizli bir sekilde kolaylikla
hazirlanabilir. Pisme sureleri, kullanilan su
miktari ile dogru orantihdir. Su buharlastiktan
sonra, cihaz otomatik olarak kapanir.
Asagidaki tabloda bazi temel besin maddeleri
icin gerekli olan su miktarlari ve ilgili pisirme
sureleri bulunmaktadir.

Besin maddesi Su Yaklasik
pisirme suresi
Elma 100 ml 20 dk.
Armut 100 ml 20 dk.
Karnabahar 150 ml 30 dk.
Brokoli 100 ml 20 dk.
Bezelye 100 ml 20 dk.
Rezene 100 ml 20 dk.

’@%
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Besin maddesi Su Yaklasik
pisirme siiresi
Balik 50 ml 10 dk.
Kimes hayvanlari eti | 150 ml 30 dk.
Taze (yesil) fasulye | 100 ml 20 dk.
Havug 200 ml 40 dk.
Patates 100 ml 20 dk.
Seftali 100 ml 20 dk.
Sigir eti 150 ml 30 dk.
Domates 100 ml 20 dk.
Kabak 100 ml 20 dk.

Not: Test edilmis bu su miktarlari ve pisirme
sUreleri,  kullanilan  besin  maddelerinin
kalitesine gore biraz degisebilir.

Diger besin maddelerinin pisiriimesi igin
gerekli olan su miktarlar, pisirme suresi
tablosu sayesinde kolayca tespit edilebilir.

NUK

SEIT 1956 EST

.

b



%% 6%9 Vaporisator 04/10 Seite 44 Freitag, 30. Juli 2010 11:07 11

4.2 Pisirme siiresi tablosu:

Yaklasik pisirme siiresi Su miktari
10 dk. 50 ml
20 dk. 100 ml
30 dk. 150 ml
40 dk. 200 ml
50 dk. 250 ml

Her pisirme islemi igin toplam 500 g besin

maddesinden fazla besinin pisirilmemesi
gerektigi dikkate alinmahdir.

4.3 Pisirme

Besin maddelerinin pisiriimesi ile ilgili K — P
resimleri, acllabilen resimli sayfada

bulunmaktadir.

1. Damla kabi 9 alt taraftan sepetin 7 Ustline

yerlestirilmelidir. Dért kilidin 8 hepsinin tam
olarak yerine oturmus olmasina dikkat
edilmelidir (Res. K).
Dikkat: Pisirme islemi i¢in kesinlikle damla
kabi 9 yerine takilmalidir, aksi halde, disari
sizan sebze veya meyve suyu Isitma
plakasinin Uzerine damlar ve orada yanip
plakaya yapisir.

2. Yikanmis ve kabuklari soyulmus besinler
yaklagik 1 cm buyUklikte kip seklinde
dogranmalidir (Res. L).

3. Kip seklinde dogranmis besinler alt
sepete 7 doldurulmahdir (Res. M).

4. Gereken miktarda su buharlasma kabina
10 doldurulmalidir. Gereken su miktari igin
yukaridaki ilgili tabloya bakilmalidir.

Dikkat: Su, alt taraftaki isitma plakal
buharlasma kabina konmalidir, damla kabi
olan sepete degil, aksi halde cihaz

calismaz (Res. N).

5. icinde besin maddeleri olan sepet cihaza
yerlestiriimelidir (Res. O).

6. Kapak 2 cihazin lzerine yerlestiriimeli, fis
14 prize takilmali ve cihaz, agma digmesi
12 ile agiimalidir. Cihaz acildiginda kontrol
lambasi 11 yanar (Res. P).
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Cihaz pigirme
olarak kapanir.
Dikkat: Buharlasma ve sepet pargasi pisirme
isleminden sonra henlz sicak olabilecegi igin,
besinler dikkatli alinmalidir.

Pisirme islemini kapama salteri 13 ile
durdurmak mumkuanddr.

Besinler hentiz pismemisse, 50 ml su ilave
edilmeli ve pisirme islemi devam ettirilmelidir.
Cihazin otomatik olarak kapanmasindan
sonra, ancak bir dakikallk bir bekleme
slresinden sonra tekrar agilabildigi dikkate
alinmalidir.

isleminden sonra otomatik

4.4 Birden fazla besin maddesinin

ayni anda pisirilmesi

Farkli pisme siirelerine sahip besin maddeleri

de ayni anda pisirilebilir. Asagida 100’er gram

sigir eti ve bezelye érnek verilmigtir:

1. Sigir eti bezelyeden 10 dakika daha uzun
pismelidir. Bu nedenle énce et ve 50 ml su,
10 dakika pisecek (pisirme sUreleri
tablosuna bkz.) sekilde cihaza konmaldir.
Cihaz 10 dakika sonra kapanir.

2. Daha sonra bezelyeler ve 100 ml su, geriye
kalan 20 dakikalik pisme siresi icin cihaza
konulur. Pigsirme islemine devam edilir.

20 dakika daha pisme siresi gegtikten
sonra, her iki besin maddesi de ayni anda
pismis olur ve cihaz otomatik olarak kapanir.
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5. Cihazin temizlenmesi ve bakimi

5.1 Temizleme

Cihazin  temizlenmesinden 6nce daima
elektrik fisi prizden ¢ikariimalidir.
Cihaz sadece sogumus durumdayken

temizlenmelidir. Keskin veya tesirli temizleme
ve ovalama maddeleri kullanilmamalidir,
¢lnkl bu tir maddeler cihazin ylizeyine zarar
verebilir.

Buharlasma kabi 10 ve kapak 2 her
kullanimdan sonra nemli bir bez ile silinmelidir.

Temizleme iglemi icin damla kabi 9 alt
sepetten 7 cikarilabilir:
« A seklinde gosterildigi gibi sepetin

ayaginda bulunan dért kilidin 8 t¢ind iceri
bastirin. Damla kabi 9 simdi asagiya
dogru katlanip acilabilir.
Damlama kabini 9 tekrar sepete monte
edebilmek icin kilitler 8 yerine oturana
kadar sepeti damlama kabina bastirin.
Ust ve alt sepetler 4 + 7, sise tutucusu 5,
damlama kabi 9 ve biberon masasi 6 bulasik
makinesine dayanikhdir.
Not: Besin maddelerinin igerdigi dogal renk
maddeleri, cihazin plastik pargalarinda renk
degisikliklerine sebep olabilir. Fakat bu durum,
cihazin diizguin ¢alismasini etkilemez.

5.2 Kirecten arindiriimasi
Cihaz kullanilmaya baglandiktan belli bir stire
sonra, pisirme isleminden dolay! sterilizatériin
buharlagsma kabinda kire¢ tortusu olusacaktir
(kullanilan suyun sertlik derecesine gére). Bu
kirecin muntazam araliklar ile giderilerek,
cihazin islevselligi saglanmalidir.
Kireclenmeler, pisirme ve dezenfekte etme
esnasindaki performansi etkileyebilir.
Not: Hafif kireclenmelerde, evde yemek icin
kullanilan biraz sirke ile asagida tarif edilen
yontemin uygulanmasi uygun olur. Yogun
kireclenmelerde ise, normal bir kire¢ ¢6zlcU
kullanilmalidir. Bu islem esnasinda, kirecten
arindiricinin -~ kullanma  bilgilerine  dikkat
edilmelidir.

+ Kirecten arindirma islemi igin 100 ml sicak
su ve 100 ml evde yemek icin kullanilan
sirke karistirimali ve buharlasma kabina
doldurulmalidir. Bu karigimin 30 dakika
etki gOstermesi beklenmeli ve ardindan
dokulmelidir. Cihaz ardindan nemli bir bez
ile silinmelidir.

» Kirecten arindirma islemi sirasinda cihazin
fisini kesinlikle takmayiniz. Bu iglem icin
elektrik gerekmemektedir.

6. Teknik ozellikler

Gerilim: 230 V~/50 Hz
Harcadigi gii¢: 380 Watt

C€
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7. Garanti

itinall kullanim ve kullanma kilavuzuna dikkat
edilmesi durumunda, cihaz Ureticisi satin alma
tarihinden itibaren gecerli olmak Uzere 2 yil
garanti vermektedir.

Satin alma tarihinden sonraki 2 yil icinde
malzeme veya tasarim hatalar durumunda,
cihaz (cretsiz olarak onarilir. Bunun disinda
baska bir hak ve talepte bulunamaz.

Cihazin gerektigi gibi kullaniimamasindan
kaynaklanan hasarlar icin garanti Ustlenilmez
ve hasarin karsiligi 6denmez. Elektrik besleme
kablosu ve kablonun fisi, asinma durumunda
garanti kapsamina girmez.

%

Cihaz onarim i¢in geri génderildiginde, garanti
belgesi ve satis fisi kesinlikle cihaz ile birlikte
g6nderilmelidir.

Satin  alma tarihinin kanitlanmamasi
durumunda onarim, Ucret karsiligi yapilir. Bu
durumda cihaz &demeli teslim yoluyla geri
gonderilir.

Garanti belgesi cihaz satin alindiginda satici
firma tarafindan doldurulup kaselenmeli ve
itinayla saklanmaldir. Kaybedilen garanti
belgelerinin yerine yenisi verilmez.

Garanti belgesi bu kilavuzun sonundadir.

NUK

SEIT 1956 EST

.

b



%% 6%9 Vaporisator 04/10 Seite 47 Freitag, 30. Juli 2010 11:07 11

Hoporuve poautenu!

Bbl nprobpenu Hall napoBoW CTepunvsaTop.
Tem cambiv Bbl BbiOpany BbICOKOKaUE€CTBEHHbIM
u 6esonacHblt npubop. Tenepb Bbl cMmoxeTe
NErko U HaAeXXHo Ae3MHOUUMPOBaTb AETCKUE
BYTbINOYKM W UX MPUHAANEXKHOCTH. DTO NO3BONUT
MOMHOCTBIO  YHUYTOXWUTb  BONEe3HEeTBOPHbIe
MMKPOObI,  OT  KOTOPbIX  HOBOPOMAEHHbIH
3alUMLLEH ele B HedoCTaTOYHOM  CTEeneHW.
[esnHdunumpoBaHHble NpeaMeTbl cpasy e
roTOBbI K UCMOMb30BaHMIO.

Ho Halu napoBo# cTepunusaTop cnocobeH Ha
Bonbluee: oH ByAeT pacTi BMmecTe ¢ Balumm
MasbILLIOM M MPEeBpaTUTCA B NapoBapKy And
MPUroTOBNEHUA  AETCKOr0  MNUTaHua B
WaAALLEM PeXXUME.

Mepea nepBbiIM Ucnonb3oBaHuem npubopa
BHUMATENbHO MPOYTUTE JAHHYH MHCTPYKLMIO
Mo NPUMEHEHHIO.

Myctb Baw manellw pacTeTt 340POBbIM.

1. CocTaBHbIe YacTHU NapoBOro ctepunusaropa

OtBepcTue AnA BbINycKa napa
KpblLka

Pyuka

BepxHaa kop3nHa
Heprkatens ans GyTbinoyex
LLinnubl ana 6yTbinoyek
HuxHAA KopauHa

dukcatop noanoHa

ONOOOTLAhWN=

9 [lloaaoH

10 Yawa ucnaputena/HarpesartenbHasn
nnacTuHa

11 KoHTpoOnbHaa namnoyka

12 KHonKa BKNtoYeHHA (0TMeYeHa)

13 KHoMKa BbIKHOYEHKA

14 CeTeBoi Kabenb NEeKTPONUTAHUA C BUIIKOW

He wn3obparkeHo: moa npubopom Haxoautca

CMOTaHHbIW ceTeBoi Kabernb.

2. Mpasuna 6e3onacHOCTH

*  MWcnonbsyite naposoW  cTepunusatop
TONbKO  ANA  AE3MH(EKUMM  AETCKUX
GyTbiNnOYeK M UX NPUHAANEXKHOCTEHW, a
TaKKe AnA  NPUroToBfIeHUA  AETCKOro
nutanna.  McnonbsoBaHme  He Mo
Ha3Ha4YeHuto MOXXEeT npeacrtaBnATb
CYLLECTBEHHYO OnacHoCTb ansa
nonb3oBarens.

» CerteBoe HanpsxeHne AOJMKHO

COOTBETCTBOBATb 3HAYEHUAM HanpPAXEHHA,
yKasaHHbIM  Ha HWKHEW CTOpPOHe
npubopa.

» Ecnu ceteBoit kKabenb 14 NoBpexaeH, T0 B
uensx  6e3onacHoOCTM  €ro  3ameHy
HeoBX0AWMO MOPYYUTL U3FOTOBUTENHO, €70
cepBuCHOM  cnyxbe  wnu  apyromy
KBaNMPULMPOBAHHOMY NNLLY.
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« JaHHbM npubopom He paspeLuaetcA
nonb3oBatbCA nMuam (B TOM 4uCne U
ZIeTAM) C OrpaHUYEHHBIMU PUIUUYECKUMU U
YMCTBEHHBIMW  CMOCOBHOCTAMM  WUNU  HE
MMEILLMM  [IOCTAaTOYHOrO OnbiTa  U/Wnu
ZOCTaTOYHbIX 3HAHUM, 3@ MCKIHOYEHUEM
Tex  CchnyyaeB, Kora 3@ HUMM
npucMaTpuBaeT NnLO, OTBEYatoLLEE 3a UX
6e30MacHOCTb UMM AaeT UM yKasaHus no
“cnonb3oBaHuto npudopa.

*  MWcnonbayitte npubop BHe npeaenoB
ZOCAraeMoCTM ANA  ManeHbkux JeTei.
Kabenb 3NEKTPONUTaHNA LIOMKEH
npoxoauTb  Takum  obpasom,  uTOObI
np1Oop Henb3a ObiO0 CTONKHYTb, NOTAHYB
3a ceTeBoi Kabesb.

« JleTu yacTo He B COCTOAHWW MPaBUILHO
OLUEHUTb  OMacHOCTb, MCXOAALLyl  OT
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anektponpubopa. MoaToMy HuKorza He
ocTaBnante aeter 6e3 npucMoTpa M He
paspeLuanTe UM Urpatb ¢ NpUGOpPoOM.

» [oBepxHOCTb, Ha KOTOPYH CTaBMTCA
npubop, LOMKHA BbITb CYXOi U POBHOW.

* Hukorga nOSMHOCTLIO He  HanonHawTe
npubop BoZoM. He norpyxaiite npuéop B
BOAY.

+ Kareropuuecku sanpelyaeTcA BKIOYaTb
npubop 6e3 BoAbI.

* He nepeHocute napoBoW cTepuausartop,
€CJIM OH BKJTOUEH.

» T[loBepxHocTb npubopa npu pabdote
CUIIbHO HarpeBaeTcs. Moatomy
npuKacamTech TONbKO K NpeAHa3HaYeHHOoM
ANA 3TOT0 PYYKE M KHOMKaM BKIOYEHUsA/
BbIKJTOYEHUA.

« Cpasy nocne JAe3vMHEKUMU OByTbINOUKH
OYeHb ropsyue, MNO3TOMY WX chneayet
BblHUMaTb TOMbKO C MOMOLLbK LUMMLOB
AanAa 6yTbIJ10‘-IeK, BXOAALLKUX B KOMMNEKT.

+  [purotoBreHHble B napoBoMm
cTepunusaTope NPOAYKTbI nuTaHuA
JOMKHbl  cpasy  ynotpebnatbcs, He
XpaHuTe  UX TENNbIMU B TeYeHWe
ANNUTENBHOTO BPEMEHM.

» Bo n3bexaHne onacHOCTM OLLMNapuBaHuA
BCceraa nposepAnTe Temneparypy
MPUroTOBAEHHOW MULLK, NPeXae YeM AaTb
ee pebeHky.

« locne ucnonb3oBaHus npubop cneayet
OTKMIOUMTL  OT 3NEKTPOCETH, ANA TOro
yToObl OH He Obin BKITKOUEH CIyyanHo.

« [lapoBbIM  CTEPUAMU3ATOPOM  MOXHO
Monb30BaThCA TONbKO B TOM Ciyyae, ecnv
npnbop 1 ceTeBoi Kabenb MCMPaBHbI.

«  BckpbiBath Npubop paspeluaetcA TONbKO
B cCheuvanMaMpoBaHHOM MacTepckon. B
MPOTUBHOM CIlyyae rapaHT1s TepAeT cuny.

«  PemoHT npubopa paspeLuaetca
NPOW3BOAUTL TOMBKO cneuuanuctam. B
pesynbTtare HEKBaNMPULMPOBAHHOIO

peMoHTa nonb3osaTteny NnpuéopomM MoryT
noaseprartbcA 60NbLION ONACHOCTH.

3. de3nHdpeKU1A AeTCKUX OYTbISIOUEK, COCOK U
npuHagnexHocTen

3.1 O6wme cBeaeHuUA O
AesvHdeKuun

B HauanbHbIf Neproa y HOBOPOXAEHHbIX eLle
Mano aHTUTeN B OpraHuamMe AnfA Toro, YtoObl B
[IOCTATO4YHOW CTeneHu 3awututb ceba ot
Bo3OyauTeneir GonesHeir  (60NE3HETBOPHLIX
MWKPOBOB).

Moatomy BaXKHLIM ycnosvem ana
NPUrOTOBNIEHUA [ETCKOrO MUTaHWA ABNAETCA
CTEPUIILHOCTL COCOK M AETCKUX OByTblNOYEK.
Jaxe maneiiume ocTaTku MULLM Ha COCKax M
ZeTCKMX ByTbINOYKax MOryT NIErko MpUBECTU K
00pa3oBaHWio  OMacHblX  ANA  340POBbA
Gaktepuit. MapoBoi cTepunusatop paboTaeT
no NPUHLMMY ropAYvein AesmHdeKumnn. MNpr aTom
BOAAa HarpesaeTcA A0 Temneparypbl 95-97 °C.
O6pasytoLuuiica B pesynstate 3T0ro BOAAHOW

nap paBHOMEPHO pacrnpeAenaeTca Mexay
BNOXEHHLIMX MpeAMeTamMu WU Ae3nHPuUMpyeT
“x BbICTPO M HALEMKHO.

Takum 06pasoM, COCKM U AETCKUEe ByThINOUKM
KOHTaKTUPYtOT TOMBbKO C BOAAHBIM MapOM.
Brnaroaapa HebGONbLIOMY KONMMYECTBY BOAbI,
Mcnonb3yemomy napoBbIM CTepuUIn3aTopom
ANA  Ae3MHAEKUMM, pacxos 9NEeKTPOIHepPruun
TaKKe HEBEJUK.

3.2 [le3auHperuumn

BHumaHue! Bce AesnHounumpyemMble
npeaMeThbl Heof)XOL]VIMO TwaTtelbHO NPOMbITb U
OYUCTUTL OT OCTaTKOB MULLIM.

PucyHkn A — I, Ha KOTOpbIX W306paXkeH
npouecc  Ae3nHMEeKuMn, npuBedeHbl  Ha
passoporTe.

NUK

SEIT 1956 EST

b

.



%% 6%9 Vaporisator 04/10 Seite 49 Freitag, 30. Juli 2010 11:07 11

1. Hanasute Ha Tpu 13 yeTblpex GUKcaTopos
8, HaxoAAWMXCA Ha AHE HUXKHEN KOP3UHbLI
7, NO HanpasneHWto BHYTpb. Tenepb
noAAoH 9 MOXKHO CHATb (puc. A).

2. YctaHoBWTe Aepxkatenb And OyTbinoyek 5
Ha HWXHIOK KOP3WHy 7 (puc. B).

3. lNomecTnTe BCTaBneHHble Apyr B Apyra
KPbIWKK ByTbINOYEK OTBEPCTMEM BHU3 B
0LHO W3 Korew Aepyxatena AnfA ByTbifoyek
(puc. C).

4. YctaHoBuTE neTcKue By TbINOYKM
ropfbIlLUKOM BHU3 B CBOf)OL]HbIe KoJibLa
HWXHEN Kop3uHbl (puc. D).

5. TomecTuTe BEPXHIO KOP3WUHY 4 Ha PyuKy
HWXXHEN Kop3uHbl (puc. E).

6. [onoXmTe COCKM UM MPUHAANIEXKHOCTH
LETCKMX OYTbINOUEK B BEPXHIOD KOP3WHY.
Ux Tyna MoxHo npocTo 3aceinatb (puc. F).

7. 3anente 90 Mn BOAOMPOBOAHOW BOAbLI B
yawy ucnapwvtena 10 (puc. G).

8. BcTaBbTe HamnonHeHHy KOpauHy B npubop
TakMM 00pasom, 4ToObl rpaBUpoBKa Obina
oBpalleHa Brepea K KHOMKam BKIOUYEHHUA/
BbIKNtOYEHHA (puc. H).

BHumaHue! Bo Bcex ApyrMx NONOMXEHMAX

KpbILLUKA MOMHOCTBIO He 3aKpoeTcd, B
pesynstate  4yero  BO3MOXEH  BbIXOA
BOAAHOINO napa W CTeKaHne BOAbl MO
npubopy.

9. 3akpoiite npubop KpbILLKOW 2, BCTaBbTe
BUIKY B PO3ETKY M BKAOuMTE npurbop,
Ha)XaB Ha KHOMKY  BKIOueHnAa 12
(oTMeyeHa).  3aropuTcA  KOHTpOSbHaA
namnouka 11 (puc. ).

10.Mocne OKOHYaHWA Ae3MHdEKUMU MapoBOM
CTepunn3aTop BbIKNOYaeTcA aBTOMaTU4EeCKN.

3.3 UwenTe BBUAY:

*  JesnHdpeKumn anutea
15 MUHYT.

» JleanHdeKkuna rapaHTUpyeTcA TONbKO B
TOM Cflyyae, ecnu npouecc AesnHGEeKLnm
He Obin NpepBaH WU COKPAaLLEH.

*  Wcnonbayunte TONbKO 00blYHYHO
BOZOMNPOBOAHYIO BoAy 06e3 Kakux-nMbo
no6aBoK.

« [Ina coxpaHeHua npubopa B UCNPaBHOM
COCTOAHUK perynAapHo yﬂaﬂﬂﬁTe HaKunb
COrmacHoO  ykasaHuaAM B paszene
“YaaneHue Hakunu” Ha cTp. 51.

npUMepHO

4. MpurotoBneHue NULLKU

4.1 O6wue cBeageHUA NO
NPUroTOBNEHUIO MULLU

anFOTOBJ’IeHMe WM Wwaadqwmm CI'IOCOGOM Ha
napy no3BonAeT COXpPaHUTb BbICOKOE
COﬂep)KaHVIe BUTAaMHUHOB B npo,uyKTax
nuTanma. Takum 06pa30M, C HeéOJ’IbLIJMMM
ycunuamu Bbl cmoxkeTe 6bICTp0 NPUroToBUTH
nopunto cBexxero AeTCKoro nuraHuA. BpeMFl
npuroToBeHnA HanpAMyr 3aBUCUT oT
KonunyecTBa VICI'IOJ'Ib3yeMOl7I BOAbI. MNocne TOro,
KaK BOAa VICI'IapVITCFI, I'IpVI60p aBToMaTtuyecKku
BbIKHOYaeTCAH.

49

B npuBedeHHoW Hwke Tabnuue ykasaHo
Tpebyemoe KOJIM4YecTBO BOAbI “
COOTBETCTBYHOLLIEe BpeMA NMpUroTtosiieHna anqa
HEKOTOPbIX OCHOBHbIX MPOAYKTOB MUTaHKA.

MpoaykT Bopna MpumepHoe
BpemsA
NPUroToBNEeHUA
Abnoku 100 mn 20 MWH.
Mpywm 100 mn 20 MuH.
LiBeTHan 150 mn 30 MHH.
Kanycta
Bpokkonu 100 mn 20 MUH.
lopox 100 mn 20 MuH.
deHxenb 100 mn 20 MUH.
Priba 50 mn 10 MUH.
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Mpoaykt Bonaa MpumepHoe 4.3 MNMpuroTtoBneHue NPoAYyKTOB
BpemaA nUTaHUA

npuroToBneHuA PucyHkn K — P, Ha KOTOpbIX W306parkeHo
Msaco ntvubl 150 mn 30 MUH. npuroToBneHne NpPOAYKTOB nuTaHua,
3eneHan 100 mn 20 MUH. npuBeZeHbl Ha pasBopoTe.
Paconb 1. MNpvkpenuTe NoAAOH 9 CHU3Y K KOP3WHE 7.
MopkoBb 200 mn 40 MuH. Y6eautechb, 4To BCce yeTbipe ¢pukcatopa 8
Kaptogenb 100 mn 20 MUH. 3akpennensl (puc. K).
Konbpabm 150 mn 30 MUH. BHumaHue! [na npurotoBneHnA MuLm
Mepcurn 100 mn 20 MnH. HeoOxoAMMO  0BA3aTenbHO  YCTAHOBWTbL
FosRAVha/ 150 mn 30 Mnm. MOAAOH 9, MHaye Kanau OBOLUHOrO MK
CBAHMHA dpYyKTOBOrO otBapa nonaayT Ha
Momuaopsi 100 mn 50 MK, HarpesaTesibHYy0 MAacTUHY U NPUropAT.
LlyKKMHN 100 mn 20 MnH. 2. HapexbTe BbiMbITbIE W OYWLLEHHblE OT

KOXypbl MPOAYKTbl Ha KyOWUKM pasmepom
MpumeyaHue: 3T CBEAEHMA MO KOMMYECTBY np1mMepHo 1 cm (puc. L).

BOALI W BPEMEHM MPUTOTOBMIGHMA MOTYT o
HEMHOMO WM3MEHATbCA B  3aBUCMMOCTM  OT
KayecTBa npoayktoB. KonuuectBo  BOAbI,
Tpebyemoe ANA  MPWUrOTOBNEHUS  APYTUX
MPOAYKTOB, MOXHO  NIErKO  ONpPeAenuThb,

. NMomectuTe  HapesaHHble  KyOGUKM B
HUXKHIOKO KOpP3uHy 7 (puc. M).

4. 3aneiTe HeO6X0AMMOE KONMYECTBO BOALI B

yawy wucnaputena 10. Konnuyectso BoAwbl,

nonb3yAck Tabnuuein «Bpema npurotoBneHus HEOOXOMUMOE  AnIA  MPUrOTOBMEHMA
NPOAYKTOB». NPOAYKTOB, YKa3aHo B NPUBEAEHHbIX BbilLe
Tabnuuax.
4.2 Tabnuua «Bpema npurotoBneHua BHumaHue! Boay cneayet 3anuBatb BHU3Y
NPOAYKTOB»: B uvally Wcnaputens C HarpeBaTenbHOM
MNacTMHOW, a He B KOP3MHY C MOALOHOM,
MpumepHoe Bpemn Konuuectso Tak Kak uHaue npubop He ByaeT paboTatb
NPUroToBneHUA BOAbI (puc. N).
10 mutH. 50 mn 5. BcTaBbTe KOP3WHY C NpoAyKTamu B npubéop
20 MUH. 100 mn (puc. 0).
30 MuH. 150 mn 6. 3aKpoiiTe NPUGOP KPLILLKOM 2, BCTaBbTe
40 MuH. 200 mn BUIKy 14 B pO3€TKY M BKIOUKUTE NPUBOP C
50 MHH. 250 mn MOMOLLBIO  KHOMKW  BKAtoueHua 12

Moxxanyicra, UMenTe B BMAY, YTO KONIMYECTBO (oTmeuera). ~ 3aropuTcA  KOHTPONEHaRA

MULLK, I'IpVIFOTaBJ'IMBaeMOﬁ 3a OAMH pas, He nlamnouka 11 (pMC' P)'
JIOMXHO NpeBblWwarb 500r. MMocne  okoHuyaHuA npuroToBfieHUA  MULLK

np1OOP BLIKMKOYAETCA aBTOMATUYECKH.
BHumaHue! Tak Kak napoBoKn cTepunnaarop u
KOp3uMHa nocne MpUroToBNEHUA MWLM  eLle
MOryT ObITb rOPAYUMM, OCTOPOXKHO BbIHUMANTE
NPOAYKTbI MUTaHKA.

Mpouecc NpurotoBneHUA NPOAYKTOB MUTaHWA
MOXHO OCTaHOBWTb, HaXKaB Ha  KHOMKY
BbIK/IOUYEeHMA 13.

50
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Ecnu  npoayktel ewe He AosedeHbl A0
rotoBHoctT, Jgobasbte 50 M BoAbl M
npoaoMKUTE npouecc NPUroTOBAIEHUA.
[Moanyincra, umente B BMAY, YTO nocne
aBTOMAaTUYECKOro BbIKJIFOUYEHMA npuéop
MOXHO CHOBA BKJIHOUMTb TOSIBKO CMYCTA OAHY
MUHYTY.

4.4 OnHoBpeMeHHoe
NPUroToBREeHUE pas3fUYHbIX
NPOAYKTOB NUTaHUA

Bbl Takxe mMoXxeTre OAHOBPEMEHHO FOTOBMTb
NpOAyKTbl, AOXoAdAlMe [0 T[OTOBHOCTM B
TeyeHue passMYHOro nepuoaa BPEMEHW.
Moxkanyicra, nevcTeyiTe aHanorm4yHo
npuBeaeHHOMY Hwxe npumepy (no 100 r
roBAAMHbLI M rOPOXa):

1. ToBAAMHa rotoBMTCA Ha 10 MUHYT AonbLue,
yem ropox. Moatomy BHauane B npubop
cneayet NONOXWUTb MACO ¢ 50 mn BoAbl K
roToBUTb ero B TeyeHne 10 MUHYT (CM.
Tabnuuy «Bpema NPUroTOBMEHUA
npoayktoB»). Cnycta 10 MuHYT npubop
BbIK/OYUTCA.

2. Tenepb nonoxute B npubop ropox W

3anente 100 mn BoAbl Ha ocTaslumneca 20
MUH. Mponomxute npouecc
MPUrOTOBAEHNA MULLIN.
Mo wucTeyeHun nocneayrownx 20 MUHYT
npurotoBnexna oba npoaykta  OyayT
OOHOBPEMEHHO  FOTOBbl, W npubop
BbIK/TIOUYMTCA aBTOMATUYECKM.

5. UucTka 1 yxona 3a npubopom

5.1 YnucTtka

Mepea uucTkoi npubopa Bceraa BbiHUMaWTE

BWIIKY M3 PO3ETKM.

Uuctute npubop TOMBKO B OXN@XKAEHHOM

COCTOAHWMKU. He npumeHAilTe eakue wm

abpasnBHble MOIOLLIME CPeACTBa, TaK KaK OHM

MOryT NOBPEAUTb NMOBEPXHOCTL Npubopa.

Mpotupaite vawy ncnaputena 10 U KpbILLKY 2

BN@XHOW  candeTkon  Mocne  Kakaoro

UCnosnb30BaHKA.

JnA 4ACTKM MOXKHO OTCOEMHWUTL NOAAOH 9 OT

HWKHEN KOp3uHbl 7:

* HapaswuTe Ha Tpu M3 yeTbipex GUKcaTopoB
8, HaxoAALMXCA Ha AHE KOP3WHbI, MO
HanpaBs/ieHUI0 BHYTPb, KaK MOKasaHo Ha
pucyHke A. llocne aToro NoAAOH 9 MOXHO
CHATb.

InA Toro yto6bl CHOBA NPUKPENWUTL NOAAOH
9 K KOp31He, BCTaBbTE B HEFO KOP3UHY TaK,
uTobbl UKCATOPLI 8 BOLLUMM LUENYKOM B
nas.

BepxHiot0 1 HWKHIOK KOp3uHbl (4 un 7),
fepxatenb Aana OyTbinoyek 5, moadoH 9 #
wmnubl ansa  GyTeinoyek 6 MOXHO MblTb B
NOCYyAOMOEYHON MalLKHE.

MpumeuaHue: HaTypanbHble — KpacuTenw,
coaepxatumeca B NpoAyKtax nuTaHua, MoryT
NPUBECTU K UBMEHEHMIO LiBETA NIACTMACCOBbIX
fAetanei. Ho Bel v fanblue cMoxeTe HaaeXHo
,ElGSVIH(DVILlVIpOBaTb npeamMeTbl C MNOMOLLbHO
AaxHoro npubopa.

5.2 YaaneHue HaKunu

[To ucTeueHun onpeaeneHHoro BPEMEHU B
pesynkTate KWMeHus B valle wcnapurens
obpasyetcA Hakumb (B 3aBWCMMOCTM  OT
YKECTKOCTU  UCMOSb3yeMov  BOAOMNPOBOAHOM
Boabl). Ee cneayer nepuoanyeckn yaandatb,
yTOoObI COXpaHWUTb paboTocnocobHOCTb
npubopa. Hanunune HaKuMu MOXKeT
3HAYUTENBHO CHU3WUTE IPPEKTUBHOCTL PaboThl
npubopa NpW  MPUrOTOBEHUM MUK W
AesvHdeKUnn.

MpumMeyaHue: npu HeBONMbLIOM KonMyecTBe
HaKMMu nyudie BCEro MCMoJb30BaTh
OMWUCaHHbIN  HWXKe cnoco® yaaneHws C
NPUMEHEHNEM  CTONOBOro  ykcyca. [lpwu
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CWUNbHOM HaKWMW HeoBXOAMMO WCMONbL30BaTh
umMerolMeca B MpOAaXe cpeactsa  And
yoanewus Hakunu. Cobniogaite npu 9TOM
yKasaHua No NPUMEHEHUIO IaHHbIX CPEACTB.

6. TexHUUYeCKUe AaHHbIe

HanpaxeHnue: 230 B~/50 'y
Motpebnaemas MolHocTb: 380 Bartt

C€

7. TapaHTHA

Mpu GeperkHoM obpalleHnn ¢ nNpubopom U
COOBMIOAEHUN  MHCTPYKUMM MO NPUMEHEHUIO
NPOW3BOAMTENb NPEAOCTABAET rapaHTUio Ha 2
roaa ¢ aatbl npuobpetexus npubopa.
MpoussoaunTens o6nasyeTtca BecnnatHo
OTPEeMOHTUpOBaTb NPUOOP, eCnn peyb MAET O
nedekte mMarepuana unm oLumnbKrax
KOHCTPYKUMK. B TeueHne rapaHTMiHOro cpoka
Mbl yCTpaHfeM 060CHOBaHHbIE HEUCMPABHOCTH
6e3 BbICTaBNeHWA cuyeTa 3a MOHECEHHble
no6oyYHblE pacxoasbi.

HeucnpaBHOCTM, BOSHUKILME B pesynsrate
HeHaanexallero obpatleHua ¢ npubopom,
HAPYLUAKOLLEro MOJSIOKEHUA  WMHCTPYKUMM MO

52

MPUMEHEHWIO, He ycTpaHaAtoTcA. [apaHTua He
pacnpocTpaHAeTcA Ha M3HOC npoBoda W
LTeKepa.

Mpu nepecbinke  npubopa
MPUNOXKUTL rapaHTUnHbIN
KBMTaHLIMIO O MOKYTKeE.

MapaHTUIHBIA TanoH HeoOXOAWMO 3amnosHWUTh
cpasy e npv nokynke. bepexxHo xpaHute ero.

HeobxoanMo
TasnoH nnu

YTepsAHHble  rapaHTMiHble  TanoHbl  He
BOCCTaHaB/MBAIOTCA.

Mpwm OTCYTCTBUM ZIOKYMeHTa,
NoOATBEP)KAANOLEro  AaTy  MOKYMKW,  CPOK

rapaHTMM WCUMCIAETCA C AaTbl M3roTOBMEHUS
npubopa.
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Szanowni Rodzice,

Dziekujemy za zakup sterylizatora parowego
NUK. Przed pierwszym uzyciem sterylizatora
prosze  uwaznie  przeczytaé  niniejsza
instrukcje obstugi.

Wybrali Panstwo produkt wysokiej jakosci,
ktéry jest bezpieczny, niezawodny i prosty w
obstudze. Podczas sterylizacji sprzetu do
karmienia Waszego dziecka w sterylizatorze
parowym NUK niszczone sg chorobotwoércze
bakterie, przed ktérymi dziecko nie moze sie
jeszcze dostatecznie broni¢. Po

wysterylizowaniu butelki i akcesoria sa gotowe
do ponownego uzycia.

Sterylizatora parowego NUK mozna réwniez
uzywaé do gotowania na parze potraw dla
dziecka, gdy zaczyna ono przyjmowaé
pokarmy state. Jest to doskonata metoda
zdrowego przygotowania pozywienia,
poniewaz gotowanie na parze pomaga
zachowac warto$ci odzywcze pozywienia.

Zyczymy Panstwa dziecku wiele zdrowia.

1. Elementy skladowe sterylizatora parowego

Wylot pary

Pokrywa

Uchwyt

Gorny kosz

Podtrzymywacz

Szczypce do butelek

Dolny kosz

Zaczepy podstawki ociekowej

0O NO O WN =

9 Podstawka ociekowa

10 Miska parownika/ptyta grzewcza

11 Lampka kontrolna

12 Wiacznik (ze znaczkiem)

13 Wytgcznik

14 Przewdd zasilajacy z wtyczka

Bez rysunku: Od spodu urzgdzenia znajduje
sie wneka umozliwiajgca ukrycie zwinietego
przewodu zasilajacego.

2. Wskazowki bezpieczenstwa

+ Sterylizatora  parowego  wolno  uzywac
wytacznie do dezynfekcji butelek dla niemowlat,
wyposazenia dodatkowego oraz do
przygotowania potraw dia dziecka.
Wykorzystanie  urzadzenia niezgodnie z
przeznaczeniem moze by¢ Zzrédtem powaznych
zagrozen dla uzytkownika.

* Napiecie sieciowe musi odpowiadac
wartosci napiecia wskazanej na spodzie
urzgdzenia.

o Jesli przewdéd zasilajgcy 14 jest
uszkodzony, to musi on zosta¢ naprawiony
przez producenta, jego serwis lub
podobnie wykwalifikowang osobe, aby
zapobiec zagrozeniom.

%

» Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone
dla oséb (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub  umystowych, odznaczajgcych sie
brakiem dos$wiadczenia lub wiedzy, chyba
ze pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
otrzymajg od niej wskazoéwki dotyczace
uzywania.

» Sterylizator parowy nalezy uzytkowaé poza
zasiegiem  matych  dzieci. Przewdd
zasilajagcy utozy¢ w taki sposob, aby
uniemozliwi¢ zrzucenie urzgdzenia przez
pociggniecie za przewdd.

» Dzieci nie sg w stanie rozpoznaé¢ zagrozen
zwigzanych z uzytkowaniem urzadzen

NUK
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elektrycznych. Dlatego nigdy nie
pozostawia¢ dzieci bez nadzoru, zeby nie
bawity si¢ urzadzeniem.

» Podtoze do ustawienia urzadzenia musi
by¢ suche i réwne.

* Nigdy nie napetnia¢ urzadzenia wodg do
petnej wysokosci. Nigdy nie zanurzaé
urzgdzenia w wodzie.

* Nigdy nie uruchamia¢ urzadzenia bez
napetnienia go woda.

* Nie przenosi¢ sterylizatora parowego, gdy
jest on wiaczony.

« W czasie pracy urzadzenia jego
powierzchnie zewnetrzne sg bardzo
gorace. Z tego wzgledu dopuszczalne jest
dotykanie wytacznie uchwytu urzadzenia
lub jego przetacznikow.

* Bezposrednio po zakonczeniu sterylizacji
butelki sg jeszcze bardzo gorace, dlatego
tez nalezy je wyjmowac przy pomocy
dotgczonych szczypiec do butelek.

* Produkty spozywcze przygotowane
w sterylizatorze parowym nalezy

—

spozywa¢ bezzwtocznie; nie nalezy
przetrzymywaé cieptego pokarmu przez
dtuzszy czas. Pokarmu dla niemowlat nie
nalezy ponownie podgrzewac.

* Przed podaniem pokarmu dziecku nalezy
koniecznie sprawdzi¢ temperature pokarmu,
aby unikna¢ oparzenia!

* Po uzyciu odtaczyé urzadzenie od sieci,
aby nie ulegto ono przypadkowemu
wiaczeniu.

* Przed kazdym uzyciem sprawdz stan
przewodu zasilajgcego. Jezeli przewdd jest
w jakikolwiek sposéb uszkodzony, nie
nalezy uzywac sterylizatora.

* Urzadzenie moze by¢ demontowane
wytagcznie w placéwece serwisowej. W
innym przypadku wygasajg
uprawnienia gwarancyjne.

» Naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie
W serwisie. Nieprawidtowo wykonane
naprawy moga byé zrédtem
powaznych zagrozen dla uzytkownika.

3. Sterylizacja butelek dla niemowlat, smoczkow i
akcesoriow

3.1 Ogolne uwagi dotyczace
sterylizaciji

Bezposrednio po urodzeniu organizm noworodka

nie dysponuje jeszcze przez okreSlony czas

przeciwciatami  zapewniajagcymi  dostateczng
ochrone dziecka przed drobnoustrojami
chorobotworczymi.

Z tego wzgledu waznym  warunkiem
przygotowania pokarmu dla niemowlecia jest
dysponowanie smoczkami i butelkami na
pokarm w petni pozbawionymi
drobnoustrojow.

Nawet niewielkie resztki pokarmu

pozostawione na smoczkach i butelkach dla

%

%

niemowlat mogg by¢ fatwo przyczyna rozwoju
bakterii zagrazajacych zdrowiu dziecka.
Sterylizator parowy dziata na zasadzie
dezynfekcji goraca para. W czasie pracy
sterylizatora woda zostaje ogrzana do
temperatury 95-97 °C. Wytworzona para
wodna zapewnia szybka, niezawodng i
rownomierng sterylizacje.

Smoczki i butelki dla niemowlat stykajg sie
woéwczas wytacznie z parg wodng. Dzieki
niewielkiej ilosci wody, jaka zuzywa
sterylizator parowy do dezynfekcji, pobierana
jest jedynie niewielka ilo§¢  energii
elektrycznej.
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3.2 Odkazanie

Uwaga: wszystkie elementy przeznaczone do

odkazania nalezy gruntownie wyptukac i

usuna¢ wszelkie resztki pokarmu.

Rysunki A do | przedstawiajgce przebieg

odkazania zamieszczone zostaty na rozktadanej

stronie.

1. Docisnaé¢ trzy z czterech zaczepoéw 8 na
spodzie dolnego kosza 7 w kierunku do
$rodka kosza. Podstawke ociekowg 9
mozna teraz wyjaé, poniewaz uzywa jej sie
tylko do gotowania na parze (rys. A).

2. Umiesci¢ podtrzymywacz 5 w dolnym
koszu 7 (rys. B).

3. Ostonki smoczka wiozone jedna w drugg
nalezy umieéci¢ otworem skierowanym w
dét w jednym z otworéw podtrzymywacza
do butelek (rys. C).

4. Umiesci¢ butelki dla niemowlgt dnem do
gory w koszu w wolnych otworach
podtrzymywacza do butelek (rys. D).

5. Osadzi¢ gorny kosz 4 na uchwycie dolnego
kosza (rys. E).

6. Potozy¢ smoczki i inne elementy
wyposazenia butelek dla niemowlat na
gérnym koszu (rys. F).

7. Wla¢ 90 ml wody wodociggowej do miski
parownika 10 (rys. G).

8. Umiescié napetniony kosz w urzadzeniu w taki

spos6b, aby wygrawerowane oznaczenie byto
zwrécone do przetacznika (rys. H).
Uwaga: We wszystkich innych pofozeniach
pokrywa nie ulegnie catkowitemu zamknieciu,
co moze spowodowaé uwolnienie pary wodnej
i sptywanie skroplonej wody po powierzchni
urzadzenia.

9. Natozyé pokrywe 2 na urzadzenie i wtozyé
wtyczke 14 do gniazda sieciowego, po
czym wigczy¢ urzadzenie przyciskiem
wiacznika 12 (zaopatrzonym w znaczek).
Powinna zapali¢ sie lampka kontrolna 11
(rys. 1).

55
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10.Sterylizator parowy wytgcza sie
automatycznie po zakonczeniu procesu
sterylizacji.

3.3 Prosimy o przestrzeganie
nastepujacych zalecen:

» Czynno$¢ sterylizacji trwa ok. 15 minut.

+ Prawidiowa sterylizacja jest zapewniona
jedynie wowczas, gdy czynnosé
dezynfekcji nie zostata przerwana lub
skrécona.

+ Zalecamy stosowanie wytacznie normalnej

wody wodociggowej bez  jakichkolwiek
dodatkow.
» Zapewnié regularne czyszczenie

urzadzenia z osadéw kamienia, zgodnie z
rozdziatem “Usuwanie kamienia” na
stronie 58, aby utrzyma¢ skuteczno$c
dziatania urzadzenia.
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4. Gotowanie produktow spozywczych na parze

4.1 Ogdlne uwagi dotyczace
gotowania potraw na parze

Gotowanie na parze stanowi metode
przygotowania positkow zapewniajaca
zachowanie wartosciowych witamin zawartych
w produktach spozywczych. W ten sposéb
matym naktadem pracy mozna szybko
przygotowaé $wieza porcje jedzenia dla
dziecka. Czas gotowania jest kazdorazowo
uzalezniony od uzytej ilosci wody. Z chwilg
catkowitego odparowania wody, urzgdzenie
wytacza sie samoczynnie.

W ponizszej tabeli wskazano wymagane ilosci

Przy pomocy tabeli czaséw gotowania mozna
z tatwoscig wyznaczy¢ ilos¢ wody wymagang
do przygotowania  innych produktow
spozywczych.

4.2 Tabela czas6w gotowania:

Przyblizony czas llos¢ wody
gotowania
10 min. 50 ml
20 min. 100 ml
30 min. 150 ml
40 min. 200 ml
50 min. 250 ml

wody oraz odpowiadajace im  czasy
przygotowania  podstawowych  produktow
spozywczych.
Produkty Woda Przyblizony

spozywcze czas gotowania
Jabtka 100 ml 20 min
Gruszki 100 ml 20 min
Kalafior 150 ml 30 min
Brokuty 100 ml 20 min
Groszek 100 ml 20 min
Koper witoski 100 ml 20 min
Ryby 50 ml 10 min
Mieso drobiowe 150 ml 30 min
Zielona fasolka 100 ml 20 min
Marchewka 200 ml 40 min
Ziemniaki 100 ml 20 min
Kalarepa 150 ml 30 min
Brzoskwinie 100 ml 20 min
Migso wotowe/ 150 ml 30 min
wieprzowe
Pomidory 100 ml 20 min
Cukinia 100 ml 20 min

Wskazéwka: Powyzsze ilosci wody i czasy
gotowania wyznaczone na podstawie préob
moga sie nieznacznie rozni¢ zaleznie od
jakosci uzytych produktow spozywczych.

’@%

%

Nalezy pamietaé, ze jednorazowo wolno
gotowaé nie wiecej niz 500 g produktéw
spozywczych.

4.3 Gotowanie na parze

Rysunki K do P przedstawiajgce czynnosé

gotowania na parze zamieszczone zostaty na

rozktadanej stronie.

1. Osadzi¢ podstawke ociekowg 9 od spodu

na koszu 7. Zadba¢, aby wszystkie cztery
zaczepy 8 catkowicie sie zatrzasnety (rys.
K).
Uwaga: Przed przystgpieniem do
gotowania nalezy koniecznie osadzi¢
podstawke ociekowg 9, w innym bowiem
wypadku krople wywaru z warzyw lub
owocdw mogg opada¢ na plyte
podgrzewajaca i ulegaé przypaleniu.

2. Umyte i obrane produkty spozywcze nalezy
pocia¢ w kostki ok. 1 cm (rys. L).

3. Przygotowane kostki umiesci¢ w dolnym
koszu 7 (rys. M).

4. Wla¢ wymagang ilos¢ wody do miski
parownika 10. Wymagang ilos¢ wody
nalezy odczyta¢ w tabeli zamieszczonej
powyzej.

Uwaga: Wode nalezy wla¢ na dno miski
parownika z ptytg podgrzewajaca, nie za$
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do kosza z podstawkg ociekowg, w innym
bowiem wypadku urzgdzenie nie wtaczy sie
(rys. N).

5. Osadzi¢ kosz z produktami w urzadzeniu
(rys. O).

6. Natozy¢ pokrywe 2 na urzadzenie i wiozy¢
wtyczke 14 do gniazda sieciowego, po
czym uruchomi¢ urzadzenie przyciskiem
wigcznika 12 (zaopatrzonym w znaczek).
Powinna zapali¢ sie lampka kontrolna 11
(rys. P).

Urzadzenie wytacza sie samoczynnie po

zakonczeniu gotowania.

Uwaga: Poniewaz sterylizator parowy i wktad

koszowy moga byé jeszcze gorace po

zakonczeniu gotowania, nalezy zachowaé
ostrozno$c¢ przy opréznianiu kosza.

Istnieje mozliwo$¢ przerwania gotowania przy

pomocy wytacznika 13.

Jesli zywnos¢ w koszu nie jest jeszcze gotowa

do spozycia, nalezy dola¢ 50 ml wody i

kontynuowaé¢ gotowanie. Nalezy pamietaé, ze

urzagdzenie mozna wiaczy¢ po samoczynnym

—

wytaczeniu  sie  dopiero  po
wynoszacej jedng minute.

przerwie

4.4 Réwnoczesne podgrzewanie
kilku produktéw spozywczych
Istnieje  takze mozliwos¢  réwnoczesnego
podgrzewania produktéw spozywczych o réznych
czasach przygotowania do spozycia. Nalezy
postepowaé tak, jak w przyktadzie podanym

ponizej (po 100 g wotowiny i groszku):

1. W poréwnaniu z groszkiem czas
przygotowania wotowiny jest dtuzszy o 10
min. Z tego wzgledu nalezy najpierw
wtozy¢ do urzadzenia migso i wlaé 50 ml
wody, czyli iloé¢ niezbedng do gotowania
miesa przez 10 minut (patrz tabela czaséw
podgrzewania). Po 10 minutach urzadzenie
ulega wytgczeniu.

2. Nastepnie nalezy wsypaé do urzgdzenia
groszek, wlaé 100 ml wody i kontynuowacé
gotowanie  produktéw przez  dalsze
20 minut.

Po uptywie 20 minut oba produkty
spozywcze sg gotowe réwnoczeénie, a
urzgdzenie samoczynnie wytaczy sie.

5. Czyszczenie i pielegnacja urzadzenia

5.1 Czyszczenie

Przed przystgpieniem do czyszczenia
urzagdzenia nalezy wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

Urzadzenie nalezy czyscié wytacznie po jego
ostygnieciu. Nie stosowaé¢ zadnych Srodkéw
do szorowania lub $rodkéw do czyszczenia o
radykalnym dziataniu, bowiem moga one
spowodowac uszkodzenie powierzchni
zewnetrznych.

Po kazdorazowym uzyciu urzgdzenia wytrze¢
miske parownika 10 i pokrywe 2 wilgotng
Sciereczka.

%

%

Do czyszczenia mozna zdjgé podstawke

ociekowg 9 ze spodu kosza 7:

» Wecisnag¢ trzy z czterech zaczepéw 8 na

spodzie wktadu koszykowego do wewnatrz
kosza, jak na rysunku A. Umozliwi to
zdjecie podstawki ociekowej 9.
W celu ponownego osadzenia podstawki
ociekowej 9 na koszu nalezy wcisna¢ kosz
w podstawke ociekowg, az zatrzasng sie
zaczepy 8.

Gorny i dolny kosz 4 i 7, podtrzymywacz 5,

podstawka ociekowa 9 oraz szczypce 6

nadajg sie do mycia w zmywarce.
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Wskazowka: Naturalne barwniki wystepujace
w produktach spozywczych moga powodowaé
trwate  przebarwienia  powierzchni  na
czesciach urzadzenia wykonanych z tworzywa
sztucznego. Nie ma to jednak wptywu na
dziatanie urzadzenia.

5.2 Usuwanie kamienia

Zaleznie od stopnia twardo$ci wody po
pewnym czasie w wyniku gotowania wody, w
misce parownika sterylizatora gromadzg sie
osady kamienia.

Nagromadzony osad nalezy regularnie
usuwaé, aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie
urzadzenia. Nagromadzone osady moga
znacznie pogorszy¢ wyniki przygotowania

—

produktow skutecznos¢

odkazania.

Wskazéwka: Przy nieznacznych osadach

nalezy zastosowaé¢ nizej opisang metode

polegajaca na uzyciu octu stotowego. Przy
silnych osadach nalezy wykorzysta¢ jeden ze

$rodkéw do usuwania kamienia dostgpnych w

handlu. Nalezy woéwczas przestrzegaé

instrukcji stosowania takiego srodka.

» W celu usuniecia kamienia zmiesza¢ 100 ml
goracej wody ze 100 ml octu stotowego i
wla¢ tak sporzadzony roztwér do miski
parownika 10. Odczeka¢ 30 minut, po czym
wylaé roztwor octu z miski. Na zakonczenie
wytrze¢ urzagdzenie wilgotng Sciereczka.

spozywczych i

6. Dane techniczne

230-240 V ~/50 Hz
380 W

Napigcie:
Zuzycie mocy:

C€

7. Gwarancja

Producent udziela na urzadzenie 2-letniej
gwarancji od daty zakupu pod warunkiem
prawidtowego uzytkowania i przestrzegania
wskazdwek zawartych w instrukcji obstugi.
Zobowigzujemy sie do bezptatnej naprawy
urzadzenia w przypadku wystgpienia wad
materiatowych lub konstrukcyjnych. Roszczenia
wykraczajgce poza powyzszy zakres sg
wykluczone.

Uszkodzenia powstate na skutek
nieprawidtowego uzytkowania urzadzenia nie
podlegajg reklamacji. Przewdd zasilajacy i
wtyczka sg wytaczone z gwarancji, w zakresie w
jakim ulegly one normalnemu zuzyciu w czasie
uzytkowania. W przeciggu pierwszych 2 lat od
daty zakupu usuwamy wady w ramach reklamaciji
uznanych za uzasadnione bez naliczania
powstatych  kosztéow dodatkowych. Sprawe

%

%

przejecia kosztébw nalezy wyjasni¢ przed
naprawa.

Do przesyiki zawierajgcej urzadzenie nalezy w
kazdym wypadku dotaczy¢ karte gwarancyjng
lub dowdd zakupu.

Brak dowodu zakupu lub brak poswiadczenia
daty zakupu w karcie gwarancyjnej spowoduje
obcigzenie nabywcy kosztami  naprawy
sterylizatora.

Przy zakupie prosimy o dopilnowanie, aby zostata
wypetniona karta gwarancyjna. Wypetniong karte
gwarancyjng nalezy starannie przechowywac.
Nie beda wydawane duplikaty utraconych kart
gwarancyjnych.

Karta gwarancyjna jest zataczona na koncu
niniejszej broszury.
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@ Garantieschein O Certificato di garanzia

Beachten Sie bitte die Garantiebestimmungen auf Seite 7 Osservate le condizioni di garanzia a pagina 34

Warranty note @ EyyunTikn Bepaiwon

Please observe conditions of guarantee on page 12 Mopokohw  AGBeTe umdyn oog Toug OPOUG
eyyunong otn ogAido 40

® Bon de garantie . .
Respecter les dispositiogns de la garantie de la page 17 @ Gara nti b9|geS|

Sayfa 46'deki garanti kosullarina dikkat edilmelidir
® Garantia
Rogamos tenga en cuenta las condiciones de garantia especifi- rap aHTHU ﬁ Hbl |7| TanoH

cadas en la pagina 22 TMprUMUTE BO BHUMaHKE rapaHTUiHbIE YCIoBMA,
U3NOXEHHbIE Ha CTP. 52

Certificado de garantia
Observe as disposi¢des relativas a garantia, na pag. 28 Ka rta gwarancyin a

Prosimy o przestrzeganie postanowien
gwarancyjnych na stronie 58

Modell Modello Kaufdatum Data di acquisto
Model MovTého Date of Purchase Heppopnvia Ayopdg
Modéle Model Date d’achat Satin alma tarihi
Modelo Moaenb Fecha de compra JlaTa noKynKu
Modelo Model Data de compra Data zakupu
Kaufer

Purchaser

Nom de Pacheteur - - i m i i e e e e e e e e a
Cliente

Cliente

Acquirente

'Ovoux XyopaoTH

Satinalan = s e e e caaiiicaasaccasssesemasaccasanananan
MoKkynaTenb

Kupujacy

Handlerstempel

Dealer's stamp

Cachet du vendeur

Sello del vendedor
Carimbo do vendedor
Timbro del rivenditore
TPpayidx KXTXOTHHATOG
Saticinin kasesi

LLitamn npoaasua
Pieczatka sklepu

. 4 +|0



GERMANY

AUSTRIA

MAPA GmbH

IndustriestraBe 21-25

27404 Zeven

T +49 180 | 627246

(0,04 €/Min.aus dem Festnetz,
Mobilfunk maximal 0,42 €/Min.)

ALBANIA

EuroAlba sh.p.k.

Rr. ’Pjeter Bogdani” 8/1
Giergji Center

Tirana

T 003554244 125
Fax: 00355 4 223 7310

BELARUS
00 «[erpuMen»
yn.MoHomapeHko, 35A, k. 414,
r. MuHCK
220015 Pecny6nuka Benapycb
Ten/daxc: (017) 201 24 96
E-mail: degreemed@tut.by
BOSNIA AND
HERCEGOVINA
Karaka Promet
Blizanci bb
88260 Citluk
T +387 36 642 347
Fax: +387 36 642 346
CHILE
ACAMSA.
Av.Ricardo Lyon
1343 Providencia
Santiago de Chile
T +562 204 66 33
Fax:+562 341 71 03
CROATIA
Euroalba d.o.o.
Obrtnicka 2
10000 Zagreb
T +385 |1 240 64 88
Fax: +385 | 240 64 89
e-mail: nuk@euroalba.com
CYPRUS
Akis Panayiotou & Son Ltd.
4Y. Kranidiotis Street
PO.Box 22578
1522 Nicosia
T +35722 677 038
Fax: +357 22 677 096
CZECH REPUBLIC
MAPA SPONTEX VOLF s.r.o.
Prodasice 4
294 04 Dolni Bousov
T +420 326 375 711
Fax: +420 326 375 744
EGYPT
Tarek Pharmaceutical Group (TP)
46, El-Hussein St., Dokki
Giza-12211
T +202 33368730/

+202 33387729
Fax: ++202 37494132
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Contact addresses

ESTONIA

AS Oriola

Kungla 2

76505 Saue, Harjumaa
T +3726515 100
FINLAND

Oriola Oy

Orionintie 5

02200 Espoo

T +358 10 42 999
Fax: +358 10 429 3737

GEORGIA

GiSi Ltd

Tsereteli | 15a

Tbilis 0119, Georgia
e-mail: info@ygisi.ge
GREAT BRITAIN
Mapa Spontex UK Ltd.
Berkeley Business Park
Wainwright Road
Worcester WR4 9ZS
T +44 845 300 2467
Fax: ++44 1905 450360
www.nukbaby.co.uk

GREECE (South)

A®OI K. TZEBEAEKOY O.E.
Opakng 34

171 21 N. Zptpvn

Abrva

T 21093 22 165

®ag: 210 93 50 870

e-mail: nuk-el@otenet.gr
GREECE (North)
OAPMAIO EE-X.TZHMO & ZIA
30 XAM OE3/NIKHZ-
KANOXQPIOY

TO 291 - KAAOXQPI 57009
T 2310 751 525

®ag: 2310 789 621

E-mail: info@nuk.gr
IRELAND

Pemberton International
United Drug House

Magna Business Park

Magna Drive - Citywest Road
Dublin 24

T +353 | 463 2424
Fax:+353 | 459 6916
ITALY

MAPA GmbH
IndustriestraBe 21-25
D-27404 Zeven

Germania

e-mail: nuk-italia@mapa.de
KOREA

Boryung Medience Co. Ltd.
Boryung B/D 14th Fl,

66-21 Won Nam-Dong,
Chong Ro-Ku

Seoul

T +822 708 83 06

Fax: +822 744 06 82

LATVIAN REPUBLIC
German Products Baltics SIA
Getlinu iela 18, Rumbula
Stopinu novads, Latvija
Telefons: +371 67299994
www.gpbaltics.lv

E-pasts: info@gpbaltics.lv
LEBANON

Chaine SAR.L
Daroun/Harissa

PO.Box 95, Jounieh

= 00961 9263 000
Fax:00 961 9 263 999

MALDIVES

Baby Plus
Alikilegefaanu Magu
Malé 20-04

T +960 334001
Fax:+960 33 60 06

MAURITIUS

FSB Marketing Ltd.
29,Anse Courtois
Les Pailles

T +230286 0156
Fax: +230 286 4922

PERU

E.B.Pareja Lecaros SA
Sebastian Telleria 253 - San Isidro
Lima 27, Peru

Phone: +51 | 611 8100

Fax:+51 | 442 0386

E-mail:
aarana@parejalecaros.com.pe
POLAND

BABY LAND

Dariusz Staniszewski

al. Stanéw Zjednoczonych 67/D7
04-028 Warszawa

biuro: ul. Trakt Brzeski 118
05-077 Warszawa-Wesota

tel.: +48 (0) 22 773 36 76 (78, 79,
81)

REPUBLIC OF SOUTH
AFRICA

Artemis Natural Products
PO.Box 1307 82

Bryanston 2074

T +27 118851124

Fax:+27 11885 |1 84

ROMANIA

Biochefarm International S.R.L
Calea Grivitei Nr. 188.Bloc M,
Scara A, Etj. |, Apt. 8, Sector |
010752 Bucharest

T +4021 223 31 64

Fax: +40 21 222 30 88

RUSSIA

AK. Xaase
OcTxanaenbcresenbLuadt M6X
MockoBckoe 6topo

yn. Amutpua YnbaHosa A.16 kopn.2
odpuc 391-392

117292 Mocksa
www.nuk-baby.ru
medical@achaase.ru

SERBIA

Yuglob

Zrenjaninski put bb (121t)
11211 Beograd-Borca

T +381 112960783
Fax:+381 |1 2960 784

SLOVAKIAN REPUBLIC
MAPA SPONTEX VOLF s.r.0.
Prodasice 4

CZ-294 04 Dolni Bousov
T +420 326 375 711

Fax: +420 326 375 744
SWEDEN

GB Barnatiklar AB
Fagelviksvigen 18

145 53 Norsborg

T +46 (0) 8 556 35 825
Fax: +46 (0) 8 464 98 48
SYRIA

BMC Butterfly Marketing Center
Harika Street,PO.Box 1891
Damascus

™ +963 |1 2232631
Fax:+963 |1 22 21 820
TUNISIA

Societé Baby World

4,Rue Beni Hilel

2037-EL MENZAH 5, Tunis
T +216 71 236 080
Fax:+216 71 238.182
TURKEY

Atak Dis Ticaret A.S.

Maya Center, Kat 20
34394 Esentepe

Istanbul

T +90 2122117400
Fax: +90 212 288 00 91
www.nuk.com.tr

UKRAINE

Imnoptep: TOB «Mouapt
Imnopt» M. Oaeca, 65074,
Byn. Maipapa, 14,

Ten. (0482) 305-454
UNITED ARAB EMIRATES
Avrabian Ethicals

PO.Box 9081

Dubai

T +971 433921 41
Fax:+971 43 38 67 55
URUGUAY

Pharmaco SRL

Julio Herrera y Obes 1538-102
Montevideo

Uruguay

T +598 (2) 9081-477

Email:
pharmaco@adinet.com.uy
VIETNAM

Nam Hai Handels GmbH
Friesen Str. 14

06112 Halle /S

Germany

T +49 345 6867900

Fax: +49 345 5821177
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NUK Vaporisator

 Zur zuverlissigen Desinfektion von bis zu 5 Flaschen, Saugern
und Zubehor

* Methode der HeiBdesinfektion auf Wasserdampfbasis ohne
Chemikalien

| Geridt = 2 Funktionen: ideal zum Dampfgaren von Obst,
Gemiise und Fleisch

* Moderne Technik und praktische Funktionalitit im jungen,
zielgruppengerechten Design

NUK Steam Steriliser

For reliable sterilisation of up to 5 bottles, teats and
accessories

Heat sterilisation method based on steam without using
chemicals

| unit =2 functions: ideal for steaming of fruit, vegetables and
meat

Modern technology and practical functionality featuring young
design catering for target group

.

.

Vaporisateur NUK

* Pour une désinfection fiable de 5 biberons au maximum avec
tétines et bagues

* Méthode de la désinfection a chaud basée sur la vapeur d’eau
sans produits chimiques

« | appareil = 2 fonctions : idéal pour cuire a la vapeur les fruits,
les légumes et la viande

* Technique moderne et fonctionnalité pratique avec un design
jeune, approprié au groupe-cible

Vaporizador NUK

* Para una desinfeccion eficaz de hasta 5 biberones, tetinas y
accesorios

* Método de desinfeccion en caliente a base de vapor de agua sin
productos quimicos

« | aparato = 2 funciones: Ideal para cocer fruta, verdura y carne
al vapor

* Técnica moderna y funcionalidad practica en un disefio joven,
destinado a un grupo de usuarios

Vaporizador NUK

* Para uma desinfec¢io fidvel de um méximo de 5 biberdes,
chupetas e acessorios

* Método de desinfecgdo a quente a base de vapor de dgua, sem
quimicos

« | aparelho = 2 fung¢des: ideal para cozer a vapor fruta, legumes
e carne

« Tecnologia moderna e funcionalidade pratica num design jovem,
adequado a idade a quem se destina

MAPA GmbH
IndustriestraBe 21-25
27404 Zeven
Germany
www.nuk.com

NUK is a registered trademark of MAPA GmbH/Germany

i

Vaporizzatore NUK

* Per una disinfezione affidabile fino a 5 biberon, tettarelle ed
accessori

* Metodo della termodisinfezione per mezzo di vapore acqueo,
senza |'aggiunta di prodotti chimici

« | apparecchio = 2 funzioni: ideale anche per cuocere a vapore
la frutta, la verdura e la carne

* Una tecnologia moderna ed una pratica funzionalita unite in un
design giovane per i genitori di oggi

AmooTteipwtipag NUK

« Mo a&IOMOTN AMOOTEIPWON WG KX 5 UMPMEPO, BnAmV Ko
eEaPTNUOTWV

+ MéB0odog Bepung amoaTeipwong pe UdPATUOUG XWPIG
XNHIK&

1 ouokeun = 2 AeIToupyieg: IBAVIKN YIo Bp&oIpo ppouTwy,
AGXQVIK®OV KOl KPEXTOG PE UDPOTHOUG

+ ZUyxpovn TeXVoAoyio KOl TIPOKTIKI AEITOUPYIKOTNTO LE
VEQVIKO OXEDI0

NUK Sterilizator

« Tam 5 biberon, emzik ve aksesuarlarinin giivenli bir sekilde
dezenfektasyonu

« Kimyasal madde kullanilmadan, su buhari ile sicak
dezenfeksiyon metodu

+ 1 cihaz = 2 fonksiyon: Meyve, sebze ve etin buhar ile
pisiriimesi igin ideal

« Pratik, kolay ve modern

MapoBow ctepunusatop NUK

« [nA HaaeXHoW Ae3nHPEeKUMM MakcuMymM 5 By ThINoUeK, COCOK
7] I'IpVIHaIJHe)KHOCTeVI

« [Mp1HUMN ropaYei AesuHdEeKUMM BOAAHLIM Nnapom 6es
MCNoNb30BaHMA XMMUYECKUX CPeaCTB

*+ 1 npubop = 2 GyHKUMMU: MAeaneH AnA NPUroTOBEHUA Ha napy
DPYKTOB, OBOLLEH N MACA

. COBpeMeHHaH TEXHONOruA 1 npakTMyHasa ¢yHKL|MOHaJ1bHOCTb
B CcOo4YeTaHWn C COBpPEMEHHbIM AMSaﬁHOM, oTBevaroLwmm
NoTPeBGHOCTAM MOJOAEXHO LeneBow rpynnbl noTpedutenei

Sterylizator parowy NUK

« Do niezawodnego odkazania do 5 butelek, smoczkéw i
akcesoriéw

« Sterylizacja za pomoca goracej pary wodnej bez uzycia
Srodkéw chemicznych

« 1 urzadzenie = 2 funkcje - idealne urzadzenie do gotowania na
parze owocéw, warzyw i migsa

» Nowatorska technika i praktyczne funkcje potaczone
Z nowoczesnym wzornictwem adresowanym do
wymagajacych uzytkownikéw
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